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Denominacié comercial

MELMELADA EXTRA DE FIGA NEGRA

Denominacio legal

MELMELADA EXTRA DE FIGA

Descripcio del producte

Es el producte preparat a través de la coccid de fruites senceres, trossejades o triturades a les
que s'han incorporat sucres fins aconseguir un producte semiliquid o espés.

La quantitat de fruita utilitzada per a la fabricacié de 1.000 grams de producte acabat no sera
inferior a 500 grams.

2. DADES DEL FABRICANT

Rad social

La Fageda Fundacio®

Adreca

Els Casals - 17811 Santa Pau (Girona)
Parc Natural de la Garrotxa

Atenci6 al client

972681010

Pagina web

www.fageda.com

Registre general sanitari (RGS)

21.26205/GE

3. COMPOSICIO DEL PRODUCTE

Ingredients

Figa, sucre integral de canya (34%), espessidor (pectina) i suc de llimona (2%).

Contingut en fruita

Preparat amb 52 g de fruita per 100 g

4. INFORMACIO NUTRICIONAL

VALOR MITJA PER 100 g

. kJ 996
Valor energetic

kcal 237

Greixos (g) 0,2
dels quals: saturats (g) 0,0
Hidrats de carboni (g) 48
dels quals: sucres (g) 46
Proteines (g) 0,5
Sal (g) 0,00

5. CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Aspecte Superficie brillant

Color Marré-granatos

Textura Textura gelificada, pero untuosa
Aroma Intens a figa

6. CARACTERISTIQUES FiSICO-QUIMIQUES

Parametre Objectiu
pH <3,5 (segons requisits interns de Fageda)
Contingut en materia seca soluble 40 - 60 2Brix (segons el RD 670/1990)

7. CARACTERISTIQUES HIGIENICO-SANITARIES

Caracteristiques microbiologiques Limit
Listeria monocytogenes <100 ufc/g (segons el Reglamento 2073/2005)
Aerobis mesofils <10 ufc/g

Fongs i llevats

(segons requisits interns de Fageda)
<10 ufc/g

Contaminants

Continguts maxims

Plom (Pb) 0,10 mg/kg (segons el
Cadmi (Cd) 0,050 mg/kg Reglament
Melamina 2,5 mg/kg 1881/2006)
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8. VIDA UTIL
Vida util 2 anys
Tipus de llegenda Consumir preferentment abans del final de
Format d'indicacié de la data MM/AA

o En una etiqueta, a la part inferior de I'envas
Lloc d'indicacio6

Per al format Pack, en un lateral de 'agrupador

Segona vida util Una vegada obert, consumir abans de 15 dies

9. IDENTIFICACIO DEL LOT

Format del lot El lot correspon a la data de caducitat

En una etiqueta, a la part inferior de I'envas

Lloc d'indicacié
Per al format Pack, en un lateral de I'agrupador

10. CONDICIONS DE CONSERVACIO

Condicions de conservacio Una vegada obert, conservar al frigorific i consumir abans de 15 dies

11. DECLARACIO D'AL-LERGENS

Possibles traces / Preséncia Causa/

AL-LERGENS Preséncia a I'aliment A ol
accidental Procedéncia

Cereals que continguin gluten com blat, segol, ordi,
civada, espelta, kamut o les varietats hibrides que NO NO
tinguin, i productes derivats.

Crustacis i productes a base de crustacis. NO NO
Ous i productes a base d’ou. NO NO
Peix i productes a base de peix. NO NO
Cacauets i productes a base de cacauets. NO NO
Soja i productes a base de soja. NO NO
Llet i derivats (inclosa la lactosa). NO NO
Fruits de clofolla com ametlles, avellanes, nous,

anacards, pacanes, nous del Brasil, festucs, macadamies NO NO
i nous d’Australia, i productes derivats.

Api i productes derivats. NO NO
Mostassa i productes derivats. NO NO
Grans de sésam i productes a base de grans de sésam. NO NO

Anhidrid sulfurds i sulfits en concentracions superiors a

N N
10 mg/kg o 10 mg/L expressat com SO, total. 0 °
Tramussos i productes a base de tramussos. NO NO
Mol-luscs i productes a base de mol-luscs. NO NO

12. DECLARACIO D'ORGANISMES MODIFICATS GENETICAMENT

Es declara I'abséncia d’utilitzacié d'OGM en el present producte d’acord al que s’estableix en el Reglament (CE) n° 1829/2003 del
Parlament Europeu i del Consell, de 22 de setembre, sobre aliments i pinsos modificats geneticament; i en el Reglament (CE) n°
1830/2003 del Parlament Europeu i del Consell, de 22 de setembre, relatiu a la tragabilitat i a I'etiquetat d’organismes modificats
genéticament i a la tragabilitat dels aliments i pinsos produits a partir d’aquests, i pel qual es modifica la Directiva 2001/18/CE.
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13. LOGISTICA

4
e

Formats de venda 43 g - CAT 43 g - CAST 230g-CAT 230g-CAST  Agrupador Lot Nadal
Codi de venda ML050404 MLO50504 ML230404 ML230504 MD50401 MN50501
Codi EAN - - 8424395234048 8424395235045 8424395504011 8424395505018
Caracteristiques de I'envas primari Pot de vidre / Tapa metal-lica - -

(Per a informacio sobre pesos, encaixat i paletitzat, veure la Fitxa Logistica)

14. LEGISLACIO APLICABLE AL PRODUCTE
Real Decreto 2420/1978, de 2 de juny («Boletin Oficial del Estado» de 12 de octubre), pel que s'aprova la reglamentacié técnico-
sanitaria per a I'elaboracid i venda de conserves vegetals. Posteriorment, I'Ordre de 21 de novembre de 1984 («Boletin Oficial del
Estado» de 10 de enero de 1985) va aprovar les normes de qualitat per a les conserves vegetals, incloent en I'annex 39 la norma
referent a confitures, gelees i melmelades de fruites.
Real Decreto 168/1988, de 26 de febrer, pel que s'estableixen determinades condicions técniques per al vidre-cristall.
Real Decreto 670/1990, de 25 de maig, pel qual s'aprova la norma de qualitat per a confitures, gelees i marmalade de fruites, crema de
castanyes i melmelada de fruita.
Real Decreto 1334/1999, de 31 de juliol, pel que s'aprova la norma general d'etiquetat, presentacié i publicitat dels productes
alimentaris; aixi com les seves posteriors modificacions. (Derogat parcialment: Unicament queden vigents els articles 12 i 18)
Reglament (CE) n2 178/2002 del Parlament Europeu i del Consell, de 28 de gener, pel que s’estableixen els principis i els requisits
generals de la legislacié alimentaria, es crea |’Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria i es fixen procediments relatius a la seguretat
alimentaria; aixi com les seves posteriors modificacions.
Llei 20/2002, de 5 de juliol (DOGC n2 3679 - 17/07/02), de Seguretat Alimentaria.
Reglament (CE) n2 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d"abril, relatiu a la higiene del productes alimentaris; aixi com
les seves posteriors modificacions.
Reglament (CE) n2 1935/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d'octubre, sobre els materials i objectes destinats a entrar en
contacte amb aliments.
Reglament (CE) n2 2073/2005 de la Comissid, de 15 de novembre, relatiu als criteris microbioldgics aplicables als productes alimentaris;
aixi com les seves posteriors modificacions.
Reglament (CE) n2 1881/2006 de la Comissid, de 19 de desembre, pel que es fixa el contingut maxim de determinats contaminants en
els productes alimentaris; aixi com les seves posteriors modificacions.
Real Decreto 135/2010, de 12 de febrer, pels que es deroguen disposicions relatives als criteris microbiologics dels productes
alimentaris
Reglament (UE) n2 1169/2011 del Parlament Europeu i del Consell, de 25 d'octubre, referent a la informacié alimentaria facilitada al
consumidor; aixi com les seves posteriors modificacions.
Real Decreto 176/2013, de 8 de marg, pel qual es deroguen total o parcialment determinades reglamentacions técnico-sanitaries i
normes de qualitat referides a productes alimentaris.

Aquest document no va signat perqué es genera informaticament.
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