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1. DADES DEL PRODUCTE

Denominacié comercial

logurt gust de platan

Denominacio legal

logurt gust de platan

Descripcio del producte

Producte obtingut per fermentacio lactica de llet pasteuritzada, mitjangant el cultiu mixt de
Lactobacillus bulgaricus i Streptococcus termophilus , amb pH inferior a 4,6.

El conjunt de microorganismes productors de la fermentacié lactica ha de ser viable i estar
present a la part lactia del producte final en una quantitat minima de 1x10’ unitats
formadores de colonies per gram o mil-lilitre.

2. DADES DEL FABRICANT

Raé social La Fageda Fundacié
Els Casals - 17811 Santa Pau (Girona)
Adrega
Parc Natural de la Garrotxa
Atenci6 al client 972681010
Pagina web www.fageda.com
Registre general sanitari (RGS) 15.01801/GE

3. COMPOSICIO DEL PRODUCTE

Ingredients

Llet fresca pasteuritzada, sucre, llet desnatada en pols, aroma natural i ferments lactics.

Origen de la llet

Girona (Espanya)

4. INFORMACIO NUTRICIONAL

VALOR MITJA PER 100 g

Valor energétic K 3769
kcal 89,6 kcal
Greixos (g) 31g
dels quals: saturats (g) 2,1g
Hidrats de carboni (g) 11,6¢g
dels quals: sucres (g) 116¢g
Proteines (g) 37g
Sal (g) 0,12g
Calci (mg) 103,2 mg (12,9 % VRN*)

* VRN: Valor de referéncia de nutrients

5. CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Superficie regular, brillant; sense grans quantitats de bombolles; abséncia de serum; i parets

Aspecte de I'envas amb producte adherit.
Color Blanc trencat

Textura Quall ferm sense grumolls.
Aroma Caracteristic a platan

6. CARACTERISTIQUES FiSICO-QUIMIQUES

Parametre

Objectiu

pH

<4,6 (segons el RD 179/2003)
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7. CARACTERISTIQUES HIGIENICO-SANITARIES

Caracteristiques microbiologiques

Limit

Listeria monocytogenes

No detecci6 /25 g (Segons el Reglament 2073/2005)

Contaminants

Continguts maxims

Suma de dioxines (EQT PCDD/F-OMS)

3,0 pg/ g greix

Suma de dioxines i PCBs similars a les dioxines .
6,0 pg / g greix

(EQT PCDD/F-PCB OMS) (segons el
: Reglament
Suma de PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153 i PCB180 40 ng / g greix 1881/2006)
(CIEM - 6)
Melamina 2,5mg/ kg

8. VIDA UTIL
Vida util

42 dies

Tipus de llegenda Consumir preferentment abans del
DD/MM/AA

A la part superior de I'envas

Format d'indicacid de la data

Lloc d'indicacié

Per al format Pack, en un lateral de |'agrupador
N/A

Segona vida util

9. IDENTIFICACIO DEL LOT

Format del lot

El lot correspon a la data de consum preferent i I'hora de fabricacid

o A la part superior de I'envas
Lloc d'indicacié

Per al format Pack, en un lateral de |'agrupador

10. CONDICIONS DE CONSERVACIO

Condicions de conservacio Conserveu-lo refrigerat entre 1i 8 2C.

Precaucions Manipuleu amb compte, evitant cops i altres agressions.

11. DECLARACIO D'AL-LERGENS

Possibles traces /
preséncia
accidental

Preséencia en

AL-LERGENS -
I'aliment

Causa / procedéncia

Cereals que continguin gluten com blat, segol, ordi, civada,
espelta, kamut o les varietats hibrides que tinguin, i NO NO
productes derivats.

Crustacis i productes a base de crustacis. NO NO
Ous i productes a base d’ou. NO NO
Peix i productes a base de peix. NO NO
Cacauets i productes a base de cacauets. NO NO
Soja i productes a base de soja. NO NO
Llet i derivats (inclosa la lactosa). S| NO Com ingredient del producte

Fruits de clofolla com ametlles, avellanes, nous, anacards,
pacanes, nous del Brasil, festucs, macadamies i nous NO NO
d’Australia, i productes derivats.

Api i productes derivats. NO NO
Mostassa i productes derivats. NO NO
Grans de sésam i productes a base de grans de sesam. NO NO
Anhidrid sulfurés i sulfits en concentracions superiors a 10

mg/kg o 10 mg/L expressat com SO, total. NO NO
Tramussos i productes a base de tramussos. NO NO
Mol-luscs i productes a base de mol-luscs. NO NO
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12. DECLARACIO D'ORGANISMES MODIFICATS GENETICAMENT

Es declara I'abséncia d’utilitzacié d'OGM en el present producte d’acord al que s’estableix en el Reglament (CE) n° 1829/2003 del
Parlament Europeu i del Consell, de 22 de setembre, sobre aliments i pinsos modificats geneticament; i en el Reglament (CE) n°
1830/2003 del Parlament Europeu i del Consell, de 22 de setembre, relatiu a la tragabilitat i a I'etiquetat d’organismes modificats
genéticament i a la tragabilitat dels aliments i pinsos produits a partir d’aquests, i pel qual es modifica la Directiva 2001/18/CE.

13. LOGISTICA

Formats de venda Gran consum i comerg tradicional Hostaleria i col-lectivitats

Codi de venda LY23 LYo7

EANS: 84199324

Codi EAN 8424395141230 EAN13: 8424395888234

Vas de poliestiré blanc, amb tapa de plastic
Caracteristiques de I'envas primari aluminic, envoltat per un agrupador de
cartré

Vas de poliestiré blanc, amb tapa de
plastic aluminic.

(Per a informacié sobre pesos, dimensions, encaixat i paletitzat, veure la Fitxa Logistica)

14. LEGISLACIO APLICABLE AL PRODUCTE

Real Decreto 1334/1999, de 31 de juliol, pel que s'aprova la norma general d'etiquetat, presentacio i publicitat dels productes
alimentaris; aixi com les seves posteriors modificacions. (Unicament queden vigents els articles 12 i 18)

Reglament (CE) n2 178/2002 del Parlament Europeu i del Consell, de 28 de gener, pel que s’estableixen els principis i els requisits
generals de la legislacié alimentaria, es crea |’Autoritat Europea de Seguretat Alimentaria i es fixen procediments relatius a la seguretat
alimentaria; aixi com les seves posteriors modificacions.

Llei 20/2002, de 5 de juliol (DOGC n2 3679 - 17/07/02), de Seguretat Alimentaria.

Reglament (CE) n2 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d”abril, relatiu a la higiene del productes alimentaris; aixi com
les seves posteriors modificacions.

Reglament (CE) n2 853/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d’abril, pel que s'estableixen normes especifiques d'higiene
dels aliment d'origen animal; aixi com les seves posteriors modificacions.

Reglament (CE) n2 1935/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d'octubre, sobre els materials i objectes destinats a entrar en
contacte amb aliments.

Reglament (CE) n2 2073/2005 de la Comissid, de 15 de novembre, relatiu als criteris microbiologics aplicables als productes
alimentaris; aixi com les seves posteriors modificacions.

Reglament (CE) n2 1881/2006 de la Comissid, de 19 de desembre, pel que es fixa el contingut maxim de determinats contaminants en
els productes alimentaris; aixi com les seves posteriors modificacions.

Reglament (UE) n2 37/2010 de la Comissid, de 22 de desembre, relatiu a les substancies farmacologicament actives i la seva
classificacié pel que fa referéncia als limits maxims de residus en els productes alimentosos d'origen animal; aixi com les seves
posteriors modificacions.

Real Decreto 135/2010, de 12 de febrer, pels que es deroguen disposicions relatives als criteris microbiologics dels productes
alimentaris

Reglament (UE) n2 10/2011 de la Comissid, de 14 de gener, sobre materials i objectes plastics destinats a entrar en contacte amb
aliments; aixi com les seves posteriors modificacions.

Real Decreto 191/2011, de 18 de febrer, sobre Registre General Sanitari d'empreses alimentaries i aliments.

Reglament (UE) n2 1169/2011 del Parlament Europeu i del Consell, de 25 d'octubre, referent a la informacié alimentaria facilitada al
consumidor; aixi com les seves posteriors modificacions.

Real Decreto 176/2013, de 8 de marg, pel qual es deroguen total o parcialment determinades reglamentacions técnico-sanitaries i
normes de qualitat referides a productes alimentaris.

Real Decreto 271/2014, d'11 d'abril, pel qual s'aprova la norma de qualitat per al iogurt.

Real Decreto 1728/2017, de 21 de desembre, pel que s'estableix la normativa basica de control que han de complir els operadors del
sector lacti; aixi com les seves posteriors modificacions.

Real Decreto 95/2019, de 1 de marg, pel qual s'estableixen les condicions de contractacid en el sector lacti i es regula el reconeixement
de les organitzacions de productors i de les organitzacions interprofessionals en el sector, i pel que es modifiquen varis reials decrets
d'aplicacié al sector lacti.

Aquest document no va signat perqué es genera informaticament.
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