Ficha Técnica s

Fecha de revisidon de este documento: 07.11.2018

Marca: FERRER EAN envase: 8411757042380

Origen. Elaborado en: CATALUNYA EAN caja: 18411757042387

X: corresponde a la ultima cifra del afio de elaboracidn
YYY: corresponde al dia de elaboracion segln calendario juliano

Tipo de- LXYYY

PESO NETO SIN GLASEO PESO NETO SIN GLASEO
GRAMALJE
DE UN ENVASE (g) DE LA CAJA ENTERA (g) FORMATO
400 3200 8X400
CONTENIDO CON GLASEO CONTENIDO CON GLASEO .
DE UN ENVASE (g) DE LA CAJA ENTERA (g) % GLASEO 8-12 un/estuche
400 3200 0
DENOMINACION LEGAL: Carabinero entero ultracongelado
INGREDIENTES: Carabinero y antioxidantes (E 223, E 450, E 330y E 331)
DENOMINACION CIENTIFICA: Plesiopenaeus edwardsianus
ZONA Y ARTE DE PESCA: . .
PA(S DE CRIA: Capturado con redes de arrastre en el océano Atlantico centro-este (FAO 34)

Aspectos como el glaseo, porcentaje de ingredientes, gramaje... estan sujetos a un margen de variabilidad de 3puntos o 3% segun el pardmetro
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Se encuentra Cual es el ingrediente en el que se Puede aparecer
presente encuentra presente este alérgeno? como trazas

Cereales que contengan gluten

Carabinero

Crustaceos

Huevo y derivados

Pescado

Cacahuetes

Soja

Leche y derivados

Frutos secos con cascara

Apio y derivados

Mostaza y derivados

Sésamo
Sulfitos

Antioxidante (E 223)

Altramuces

Moluscos
OGM'’s:

Ingredientes irradiados:
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Por 100g de producto
Valor energético en kJ: 378 kJ
Valor energético en kcal: 88 keal
Grasas: 1.8 g
de las cuales saturadas: 0.3 g
Hidratos de carbono: 0 g
de los cuales azucares: 0 g
Proteinas: 18 g
Sal: 0.90 g
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1.000.000 UFC/g
1.000 UFC/g
Ausencia/25g

Microorganismos Aerobios:
Entero bacterias:
Salmonella:

Plomo: 0.50mg/kg
Cadmio: 0.50mg/kg
Dioxinas: 4.0pg/g fresco
Dioxinas + PCBs: 8.0pg/g fresco
Benzopirenos: 5.0ug/kg

Olor caracteristico
Textura firme

Pieza entera
Contiene cascara y otras partes no comestibles
Producto crudo
pH: 6.5-7
Porcentaje de agua: 75-80%

ENVASE

CAJA

Medidas (mm): 170x245x46

Medidas (mm): 265x395x205

Peso (g): 58

Peso (g): 336

Bandeja de plastico negra, de
polietileno tereftalato de 0.55mm de
grosor, termo sellada con ldmina
transparente, de polipropileno
biorentado y polietileno de baja
densidad de 70micras de grosor, (26g)
+ funda de cartdn impresa Ferrer con
etiqueta adhesiva (32g).

Descripcion:

Caja de cartdn blanca Ferrer con

Descripcidn: . .
P etiqueta adhesiva

Envases / caja: 8 Peso logistico (g): 4000
PALETIZACION
Cajas por rellano: 9 Envases por rellano: 72
Rellanos por palet: 9 Envases por palet: 648
Cajas por palet: 81 Peso logistico (kg): 347
Altura palet (mm): 1995 Tipo de palet: EUROPEO

Humbert Torreda
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VIDA UTIL

Producto ultracongelado. 18 meses
CONSERVACION:  Conservar y transportar a temperatura inferior a -18°C.
Una vez descongelado no volver a congelar.

VIDA UTIL SECUNDARIA

24 horas
AT Dejar descongelar unas horas en lugar fresco, evitando el contacto con el agua que se
- desprende. Una vez descongelado, cocinar al gusto.
Salpimentar al gusto y con un poco de aceite,
e cocer a fuego fuerte de 2 a 4 minutos vuelta y vuelta en la sartén.

También son ideales para hacer cualquier tipo de arroces, guisos o parrilladas marineras.

NORMAS GENERALES:

Reglamento (CE) 178/2002 por el que se establecen los principios y los requisitos generales de la legislacién alimentaria.
Reglamento (CE) 852/2004 relativo a la higiene de los productos alimenticios.

Reglamento (CE) 853/2004 por el que se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal, y posteriores
modificaciones.

NORMAS RELATIVAS A CRITERIOS SANITARIOS Y DE HIGIENE:

Reglamento (CE) 396/2005 establece limites méximos de residuos de plaguicidas en alimentos, y posteriores modificaciones
Reglamento (CE) 1881/2006 contenido maximo de determinados contaminantes en productos alimenticios, y posteriores modificaciones
Reglamento (CE) 2073/2005 relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios, y posteriores modificaciones
Reglamento (CE) 1333/2008 sobre aditivos alimentarios y posteriores modificaciones.

NORMAS RELATIVAS A ENVASES:
Reglamento (UE) 10/2011 sobre materiales y objetos plasticos destinados a entrar en contacto con alimentos, y posteriores modificaciones
Reglamento (UE) 1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos

NORMAS RELATIVAS A ETIQUETAJE:

Reglamento (CE) 1169/2011 sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor, y posteriores modificaciones

Reglamento (UE) 1379/2013 por el que se establece la organizacién comin de mercados en el sector de la pesca y de la acuicultura

BOE. 3350 Resolucién de 26 de enero de 2018 por la que se publica el listado de denominaciones comerciales de especies pesqueras y de
acuicultura admitidas en Espafia y su posterior correccion.
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