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RAÓ SOCIAL 

NOM Llet Nostra Alimentària, S.L. 

ADREÇA 
València 3B. Pavelló Central 
08015 BARCELONA 

 
 

 
 
 

LLISTAT DE INGREDIENTES 

Llet semidesnatada 

 
 
 

CARACTERÍSTIQUES ORGANOLÉPTIQUES 

color Característic 

olor Característic  

sabor Característic 

textura Característic 

 
 
 

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMIQUES (%m/m) 

Matèria grassa 1,5-1,8g 

Acidesa 11-15ºD 

Proteïna  ≥ 2,9g 

 
 
 

CARACTERÍSTIQUES MICROBIOLÓGIQUES 

inhibidors Absència 

Floridures i llevat (ufc/g) < 100ufc/ml. 

Patògens  Absència 

 
 
 

OGMs segons Directiva 2001/18/CE, Reglament 1829/03 i Reglament 1830/03. 

Lliure  

 
 

 

 

 
 

 

 

 

DENOMINACIO LEGAL DEL PRODUCTE 

Llet UHT semidesnatada 
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INFORMACIÓ NUTRICIONAL PER 100g 

Valor energètic 194 kJ / 46 kcal 

Greixos 1,6 g 
Dels quals:  

 Saturats 1,1 g 

Hidrats de carboni 4,9 g 
Dels quals:  

 sucres 4,9 g 

Proteïnes 3,0 g 

Sal 0,12 g 

Calci 110 mg (14% VRN*) 

*VRN: valor de referencia de nutrients 
 

ALTRES INDICACIONS D’INTERÈS 

ES 15.05401/B  CE 

 
 

QUANTITAT NETA 

1 L 

 
 

LOT I DATA 

Consumir preferentment abans/Lot DD/MM/AA L-DDMMOB AXhhmm 

 
 

 
 
 

 
 

CONDICIONS D’EMMAGATZEMATGE I CONSERVACIÓ 

Condicions d’emmagatzematge Preservar en un lloc fresc i sec 

Condicions de transport Preservar en un lloc fresc i sec 
Recomanacions de conservació en 
l’etiquetatge 

Preservar en un lloc fresc i sec. Un cop obert aquest 
envàs, s’ha de conservar tancat al frigorífic i consumir 
abans de 3 dies. 

 
 
 

VIDA UTIL 

120 dies 

LOGÍSTICA MIG PALET (1609) 

Unitats de 
manipulació del 
palet 

Unitat 
venda 

unitats/ 
caixa 

caixes/ 
palet 

Unit/ 
palet 

Alçada/ 
palet 

pes 
brut 
palet 

retractilat 

1 L 6 65 390 1200mm 433 kg complet 

LOGÍSTICA PALET COMPLET (1590) 

Unitats de 
manipulació del 
palet 

unitat 
venda 

unitats/ 
caixa 

caixes/ 
palet 

Unit/ 
palet 

Alçada/ 
palet 

pes 
brut 
palet 

retractilat 

1 L 6 125 750 1200mm 834 kg complet 
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INSTRUCCIONS D’US 

Aquests productes estan dirigits a tot tipus de consumidor (excepte als al·lèrgics a algun dels seus 
components), i es consumeixen sense ningun tipus de tractament addicional. No es contempla cap tipus 
de preparació per part del consumidor. 
Un cop obert aquest envàs, s’ha de conservar tancat al frigorífic i consumir abans de 3 dies. 

 

 

 

ESPECIFICACIONS DE L’ENVÀS 

Envàs Brik edge amb tap, d’1 litre de capacitat, amb disseny validat per LLET NOSTRA 
ALIMENTARIA S.L. 
Embalat en caixes de 6 unitats amb disseny validat per LLET NOSTRA ALIMENTARIA S.L. 
Unitat de venda 1L  

 
 

 
 

ALERGENS ALIMENTARIS 
Segons el  Real Decret 1334/1999.i modificacions 

SI CONTÉ NO CONTÉ 

Cereals que continguin gluten (es a dir, blat, sègol, ordi, 
civada, espelta, camut o les seves varietats híbrides) i 
productes derivats 

 x 

Crustacis i productes a base de crustacis.   x 

Ous i productes a base de ous.   

Peix i productes a base de peix   x 

Cacauets i productes a base de cacauets   x 

Soja i productes a base de soja   x 

Llet i els seus derivats (inclosa la lactosa) x  

Fruits amb closca: ametlles, avellanes, nous, anacards, 
pacanes, castanyes, pistatxos, nous de Macadàmia i 
nous d’Austràlia i productes derivats. 

 x 

Api i productes derivats   x 

Mostassa i productes derivats   x 

Grans de sèsam i productes a base de sèsam.  x 

Anhídrid sulfurós i sulfito en quantitat superior a 10ppm 
expressat como SO2 

 x 

Tramussos i productes a base de tramussos  x 

Mol·luscos i productes a base de mol·luscs.  x 
 


