- FICHA TECNICA DE PRODUCTO Fecha actualizacion: FEBRERO-2019
¢ LACTALIS
PULEVA HORCHATA DE CHUFA UHT. CHUFI MAESTRO HORCHATERO VEGETAL. Version : 01

Denominacién Legal: Horchata de Chufa. UHT

Denominacién Comercial: Horchata de Chufa de Valencia. CHUFI MAESTRO HORCHATERO.

Descripcién del producto: Bebida de aspecto lechoso, obtenida mecanicamente a partir de los tubérculos de la chufa, Cyperus Sculentus L., sanos, maduros, seleccionados, limpios, rehidratados, molturados y extraidos
con agua alimentaria, con adicién de azucar, emulgente, estabilizante, antioxidante y aromas, con color, aroma y sabor tipico del tubérculo del que procede. Tratada UHT, homogeneizada y envasada en botella PET 1L.

Uso previsto: Como bebida refrescante, es azucarada. Para el publico en general sano.

Caracteristicas nutricionales

Declaracién de | Agua, chufas, azdcar, emulgente (E-472c), estabilizante (E-407), antioxidante (E-

Etiquet: 1 L Etiquet: p L
Pardmetro iauctadoflovin jductadolzS0ln ingredientes: 301) y aromas.
Valor medio % VRN* Valor medio % VRN*
381 Caducidad: FCP-08 meses desde el dia de fabricacién.
Valor energético (kJ/kcal)
91 istribui i
Conservacién: Almacenar, transportar y distribuir en lugar fresco, seco y protegido del la luz
Grasas (g) 3,8 directa.
Saturadas (g) 1,0 Condiciones de Una vez abierto el envase, debe conservarse en frio, siendo aconsejable su
Hidratos de carbono (g) 13 uso: consumo en los 2-3 dias siguientes.
Azicares (g) 12
Fibra Alimentaria (g) 0,5
Proteinas (g) 0,9
Sal (g) 0,10
* : . " . Presencia Presencia Ingredientes
'VRN: Valor de Referencia Nutricional Presencia de Alérgenos . L . L

Ingesta Diaria de Referencia para un adulto medio (8.400 kJ/2.000 kcal)

Cereales y derivados de: Trigo, centeno,
Caracteristicas microbiolégicas Criterio (*) cebada, avena, espelta y kamut.

Estable microbiolégicamente tras incubacién Min 5 dias a 352C RG (CE) 2073/2005 Crustaceos y derivados

Huevos y productos a base de huevo.
Pescado y productos a base de pescado.
Cacahuetes y derivados

Soja y derivados

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Valor maximo Criterio (*) Frutos de cascara y derivados.

<0,02 mg/Kg (**) Apio y derivados.
RG. (CE) 1881/2006
< 0,01 mg/Kg (**) Mostaza y derivados.
<5 pug/Kg (**) Granos de sésamo y derivados
Real Decreto 475/1988 L .
‘Suma Aflatoxinas B1+B2+G1+G2 <10 pg/Kg (**) Diéxido de azufre y sulfitos en
concentraciones superiores a 10mg/kg o
‘PAH-4 <1pg/kg RG. (CE) 1881/2006 10 mg/ls expresado en 502 .
‘Residuos de Plaguicidas <LMR RG. (CE) 396/2005 Altramuces y derivados
‘Gluten <20 mg/kg RG. (UE) 828/2014 Moluscos y derivados

(*) Criterio de aplicacion segun la ultima version consolidada de la legislacion indicada.
OGMs: Este producto no consiste en, ni contiene, material genéticamente modificado.
(**)Limites establecidos por extrapolacién de la materia prima (chufa).

lonizacién Producto no ionizado.

Contaminantes: Este producto cumple con las normativas en vigor en relacion a contenido
maéximo de residuos de contaminantes especialmente las incluidas en las ttimas versiones
consolidadas de los reglamentos RG.1881/2006 y RG 396/2005.




