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VINAGRE DE JEREZ DOP

Descripcion

Vinagre obtenido exclusivamente de vinos adecuados por fermentacidn acética, producido y
envejecido en las condiciones y lugares previstos en el Reglamento de la Denominacién de
Origen Vinagre de Jerez, bajo unas practicas tradicionales y que reune las caracteristicas
organolépticas y analiticas que le son propias.

Composicion
Vinagre de vino de Jerez y conservador metabisulfito potasico.

Caracteristicas técnicas

Pardametros fisico-quimicos

Olor/sabor Caracteristico
Acidez acética (%) Minimo 7
Anhidrido sulfuroso (ppm) Maximo 170
Extracto seco (g/L/grado) Minimo 1.3
Cenizas (g/L) 2-7
Densidad (Kg/L) 1.018 £ 0.051
pH 2.6-3.0
Alcohol residual (%) Maximo 1.0
Metales (ppm)
Cobrey zinc Maximo 10
Arsénico Maximo 0.5
Plomo Maximo 0.5
Mercurio Maximo 0.05

Informacién nutricional

Valores medios 100 ml
Valor energético 119 kJ / 27 kcal
Grasas Og
de las cuales
- saturadas 0g
Hidratos de carbono 09¢g
de los cuales
- azlcares 06g
Proteinas <05¢g

Sal 0.02g
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Status legal

De acuerdo a la legislacidn europea vigente.

Aplicaciones
El uso mas recomendable es el de condimentos frios (carpaccio de carne y pescado). También

para salsas frias (vinagretas).

Presentacion
Envase de vidrio de 250ml, 500ml de capacidad.

Condiciones de conservacion
Conservar a temperatura ambiente.

Codificado del lote
L-3XXXA

3: cddigo producto

XXX: nimero correlativo
A: Ultimo digito del afio



