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Soja CUISINE 
SOJADE 

 

 17% de matières grasses 
 
 Riche en acides gras essentiels 
 
 Source d’oméga 3 
 
 

 
 
 

 

EMB 45273 
Notre procédé de transformation préserve les qualités nutritionnelles 
du soja. 
 

 

Les graines de soja utilisées sont cultivées sur le territoire français. La 
maîtrise de notre filière soja et les contrôles effectués nous 
permettent de garantir un produit sans OGM.  
 Certifié selon le référentiel SIP, Système Identité Préservée. 
 

  
 

 
Organisme certificateur : FR-BIO-01 
Agriculture UE / Non-UE 

 
 
Conservation : Avant ouverture, à conserver de préférence dans un endroit frais. Après 
ouverture, à conserver au réfrigérateur et à consommer dans les 3 jours. 
 

 
Conseils d’utilisation : Convient pour des préparations salées ou sucrées. SOJADE Soja 
CUISINE s’utilise  chaude ou froide. A chaud, peut être utilisé aussi bien à la poêle qu’au four. 
Bien agiter avant emploi.  

 
 
Les informations présentées dans ce document reflètent des résultats typiques d'analyses et sont à notre connaissance, 
exactes et précises ; elles n'ont de valeur qu'indicative et ne constituent ni engagement, ni garantie 
 

CODIFICATION PRODUIT  
Code produit 70 8821 Gencod 3 273227 088213 

 
 

   

PRODUIT    
Dénomination légale Spécialité culinaire à base de soja et de matières grasses végétales, stérilisée 

UHT, issue de l’agriculture biologique 
Description Cette spécialité culinaire à base de soja et de matières grasses végétales est 

source d’oméga 3 et est riche en acides gras essentiels. Elle est stérilisée par 
procédé UHT puis conditionnée en emballage aseptique type Tétra Pak. 

Ingrédients Jus de soja* 82% (eau, graines de soja dépelliculées* 7%), huile de soja*, 
sucre de canne non raffiné*, lécithine de tournesol, épaississants : gomme de 
xanthane, carraghénanes.  
* issus de l’agriculture biologique  

Volume net 20 centilitres DLUO 9 mois 
 
 

   

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES  
Couleur  Crème Goût Typique du soja  
Odeur Légère de soja Texture Liquide 

 
 

   

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES  
pH 6,5 à 7,5 Densité 1,005 

 
 

   

VALEURS NUTRITIONNELLES Moyennes pour 100 ml  
Valeurs énergétiques  721 kJ 175 kcal      

Protéines 3,0 g Fibres alimentaires 0,5 g 
Glucides 2,2 g Sodium 0,04 g 

      Sucres 2,2 g    
        Lactose 0,0 g    

Lipides 17,0 g    
     Acides gras saturés 3,0 g    
     Acides gras mono-insaturés 3,8 g    
     Acides gras poly-insaturés 10,2 g    
        Oméga 3 1,1 g    
        Oméga 6 9,1 g    
     Cholestérol 0,0 mg    
 
 

   

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES  
Produit stérilisé. Absence de germes pathogènes et toxinogènes 
 
 

ALLERGENES selon la Directive 2007/68/CE du 27/11/2007 
Substances allergènes présentes dans le produit SOJA 
    

CONDITIONNEMENT  
UVC Briquette Tétra 200 SLIM imprimée 

avec bouchon vert à vis 
Colis 24 uvc 

 
 
 
 
 
 


