“ Un sueino mediterraneo; un
vino de aguja que proclama
amor al mar. ,,

—— CELLER DEL —

PESCADOR

—— DES DE 1967 e

Crianza
Vino Joven

Tipo de botella

Rhin alta, blanca, 75 cl. Nota de cata

Ligera tonalidad amarillo verdosa, muy palida y

Variedad de uva brillante.
Macabeo ( 61%), Xarel-lo (33%), Parellada (6%) Aromatico, ligeramente afrutado y delicadamente
vigoroso.

Chispeante, ligero y de agradable paladar.
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Elaboracion be N Analisis
22 fermentacion mediante método Charmat. l BLANC A4 Graduacioén: 11,5 % Vol.
w PE g Presion a 20°C: 2,5 bares.
Vl,ﬂﬂ[j}.gﬁgﬂgﬁg SO2 total: Inferior a 150 mgl/I.

Hnty SparkinS S Acidez total: 3,5-4 g/l (a.s.).
e, i Acidez volatil: Inferior 0,6 g/l (a.a.).
Azucar residual: 5-6 g/l.

*Contiene Sulfitos
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