Especificacion técnica: BISCOTES DE TRIGO INTEGRALES
Designacidn: Biscote con harina de trigo integral de acuerdo con la “Portaria 52/2015”.

Descripcion: Biscote producido a partir de harina de trigo integral, con textura crocante y color marrén
dorado.

Publico objetivo: Consumidores en general excepto los intolerantes al gluten, leche, soja y sésamo.
Ingredientes: Harina de trigo integral (48%), harina de trigo, grasa vegetal (palma), aceite vegetal
(girasol), dextrosa, suero de leche, levadura, gluten de trigo, sal, extracto de malta (cebada), emulgentes:

E471 e E322 (soja), harina de soja, fibra de guisante (0.2%), antioxidante: acido ascérbico.

Informacion sobre alérgenos: Contiene gluten, leche y soja. Puede contener vestigios de semillas de
sésamo.

Identificacion del producto: Todos las pre-envolturas y envolturas de transporte son codificadas con la
fecha de durabilidad minima en el formato MM/AAAA y con el nimero de lote en el formato L XXX (dia

juliano).

Fecha de validad: 12 mesessDéspués de abierto el paquete puede®sergconsumido dentro del plazo de
validad desde que manténido en lugar fresco y seco y protegido de la luz.

Informa@tiones contaminantes: Este producto cumple con la Dir. 1881/2006 Referente al céntenido de
contaminantes y sus posteriores alteraciones.

Informacion OGM: Este producto no es ni contiene productos genéticamente modificados.

Caracteristicas fisico-quimicas: Caracteristicas microbiologicas:

pH <6 Contaje de mohos <1x102 ufc/g

Cenizas (%) <2,5 Contaje levaduras <1x102 ufc/g

Humidad (fine de vida) (%) <10 Contaje microorganismos 30°C <1x102 ufc/g
Pesquisa E. Coli Neg. 19

Caracteristicas Nutricionales:

Valores medios por 100g-desproducto Tolerancia Dosis (2 biscotes 159)
Valor energético 1712kJ /407kcal +192kj / +46kcal 257 kJ / 61kcal
Lipidos 119 +29 1,69

dos cuales

saturados 4q +0,5¢9 0,69
Hidratos de carbono 629 +5¢g 9.3g

dos cuales

Azlcares 59 +1g 0,89
Fibras 89 +1g 1.2g
Proteinas 11g +29 1,69
Sal 19 +0,1g 0,159
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