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1. Informacion de la empresa

Razon Social: Schweppes, S.A.
Domicilio Social: P° Castellana 202, 28046 Madrid

CIF: A-28075976

2. Ficha Técnica de producto

2.1.Marca: La Casera

2.2.Producto: Gaseosa

2.3.Ingredientes: agua carbonatada, acidulante: aéideog edulcorantes: E-954 y E-952,

aromas.

2.4.Informacion nutricional (valores medios por 100:ml)

Energia 1,1 kJ (0,3 kcal)
Proteinas 0,09
Hidratos de carbono 0,09
(de los cuales, azucares) 0,09
Grasas 0,09
(de las cuales, acidos grasos saturados) 0,09
Fibra 0,09
Sodio 0,09
2.5.Alérgenos:

Si No
Cereales que contengan gluten y sus productosadesy X
Crustaceos y productos a base de crustaceos X
Huevos y productos a base de huevo
Pescado y productos a base de pescado X
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes X
Soja y productos a base de soja X
Leche y sus derivados (incluida la lactosa) X
Frutos de cédscara (almendras, avellanas, nue@srdos, X
pacanas, nueces de Brasil, pistachos, nueces delamia)
y productos derivados
Apio y productos derivados X
Mostaza y productos derivados X
Granos de sésamo y productos a base de granosasecsé X
Dioxido de azufre y sulfitos en concentracionessigpes al X
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10 ppm en términos de $@tal
Altramuces y productos a base de altramuces X
Moluscos y productos a base de moluscos X

2.6.0GMs: No contiene.
2.7.0tras menciones del etiquetado:

Gaseosa. Con edulcorantes.

Cero calorias. Cero azucares.

Consumir preferentemente antes del y lote... (ve) -

Mantener en lugar fresco y seco. Proteger de ladlar y de olores intensos.
LA CASERA, S.A.

Servicio al Consumidor, P° Castellana 202, 2804@RD.

Tel. 902 11 20 11

Con autorizacioén del propietario de la marca.

www.lacasera.es

2.8.Caracteristicas del producto

Fisicoquimicas

Sdlidos refractométricos (° Brix @ 20°C) 0,4+ 0,2
Acidez (% ac. citrico anhidro) 0,054+ 0,02
Densidad a 20°C 0,9988+ 0,013
Microbiologicas

Recuento total (UFC/ ml) <10

Mohos (UFC/ ml) 0

Levaduras (UFC/ ml) 0

Organolépticas

Producto incoloro, transparente, con aroma y @oaateristicos.

2.9.Vida util

Vidrio: 12 meses
Lata: 12 meses
PET: 9 meses

2.10.Contaminantes y pesticidas: Conforme a la legidtagigente en Espafia y la Union
Europea.
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3. Proceso de elaboracion

Se afiaden al tanque de mezcla los diferentes iegted que figuran en la férmula, y
se mezcla todo perfectamente; se incorpora luegaged necesaria para llegar al 95%
aproximadamente del volumen final del jarabe ypdés de agitar bien el conjunto, se
comprueban analiticamente las diferentes varialdemposicidn por si se requiere alguna
correccion antes de incorporar el resto del aglgpréducto se envasa en el envase
adecuado, mezclando en la proporcion correspordidrjarabe con agua carbonatada. Se
pasa a almaceén, desde donde se procede a suudistnittomercial una vez comprobada la
idoneidad de sus caracteristicas organolépticasofjuimicas y microbiolégicas.

4. Andlisis de Peligros y Puntos de Control Critico (RPCC)

La elaboracién de nuestros productos cumple lasa®wde APPCC de acuerdo a la

legislacion vigente.

5. Centros de produccion

LA CASERA, S.A.

Carretera Sevilla Malaga, km 4

41500 Alcald de Guadaira

Sevilla

Registro Sanitario N° 29.0000030/SE

LA CASERA, S.A.
Avda. Ventalomar, 3

Poligono Industrial Toledo

45007 Toledo

Registros Sanitarios N° 29.00042/TO, 21.20490/T001.(611/TO

Actividades:

- Fabricacion y/o elaboracion y/o transformacion ébiBas Refrescantes (clave 29)

- Fabricacién y/o elaboracion de zumo (clave 21)

- Fabricacion y/o elaboracion y/o transformacion eevédos del vino (clave 30)

6. Legislacion aplicable

« Real Decreto 650/2011, de 9 de mayo, por el qaprseba la Reglamentacion Técnico-
Sanitaria en materia de bebidas refrescantes.

¢ Real Decreto 1050/2003, de 1 de agosto, por esg@aprueba la Reglamentacién
Técnico-Sanitaria de zumos de frutas y de otroduymtos similares, destinados a la

alimentacion humana.

* Reglamento (CE) n° 1331/2008 del Parlamento Eurgpuks Consejo, de 16 de diciembre
de 2008, por el que se establece un procedimiendutbrizacion comun para los aditivos,
las enzimas y los aromas alimentarios.

* Reglamento (CE) n° 1333/2008 del Parlamento Eurgpmks Consejo, de 16 de diciembre
de 2008, sobre aditivos alimentarios.
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Reglamento (CE) n° 133/2008 del Parlamento Eurgpbs Consejo, de 16 de diciembre
de 2008, sobre los aromas y determinados ingredietitmentarios con propiedades
aromatizantes.

Real Decreto 1334/1999, de 31 de julio, por elspiaprueba la Norma General de
Etiquetado, Presentacién y Publicidad de los Pitoduglimenticios, y enmiendas
posteriores.

Real Decreto 930/1992, de 17 de julio, por el quamueba la norma de etiquetado sobre
propiedades nutritivas de los productos alimergicjoenmiendas posteriores.

Real Decreto 906/2003, de 11 de julio, relativetajuetado de productos que contienen
quinina o cafeina.

Reglamento (CE) n° 1924/2006 del Parlamento Eurgpbs Consejo, de 20 de diciembre
de 2006, relativo a las declaraciones nutricionalés propiedades y de propiedades
saludables en los alimentos, y enmiendas postsriore

Reglamento (CE) n° 1925/2006 del Parlamento Eurguis Consejo, de 20 de diciembre
de 2006, sobre la adicién de vitaminas, mineral@sas sustancias determinadas a los
alimentos, y enmiendas posteriores.

Reglamento (CE) n° 415/2009 de la Comisién, dee2@ayo de 2009, por el que se
modifica la Directiva 2007/68/CE que modifica elexo Il bis de la Directiva 2000/13
del Parlamento Europeo y del Consejo por lo quefsere a determinados ingredientes
obligatorios.

Reglamento (CE) n° 1829/2003 del Parlamento eurpmied Consejo, de 22 de
septiembre de 2003, sobre alimentos y piensos inadds genéticamente.

Reglamento (CE) n° 1830/2003 del Parlamento eurgpisb Consejo, de 22 de
septiembre de 2003, relativo a la trazabilidad stigluetado de organismos modificados
genéticamente y a la trazabilidad de los alimepntoignsos producidos a partir de éstos.
Reglamento (CE) n° 852/2004 del Parlamento Eurgpbs Consejo, de 29 de abril de
2004, relativo a la higiene de los productos alitic@s, y enmiendas posteriores.
Reglamento (CE) n° 178/2006 del Parlamento Eurgmis Consejo, de 28 de enero de
2002, por el que se establecen los principios ydqaisitos generales de la legislacion
alimentaria, se crea la Autoridad Europea de SdadrAlimentaria y se fijan
procedimientos relativos a la seguridad alimentaria

Reglamento (CE) n° 1881/2006 de la Comisidn, déel@iciembre de 2006; por el que se
fija el contenido maximo de determinados contantesmen los productos alimenticios.



UDAD CONSUMO

CAJA

PALET

Marca Producto
g.__ CODIGO SAP
TEXTO
FORMATO

LARGO (mm.)

ANCHO (mm.)

EAN

410283 " 008006

ALTO (mm.)

PESO BRUTO (kg.)

CONSUMO PREF.

8

N° Unidades de LARGO (mm.)

Consumo x Caja:

‘ 6

EAN

ANCHO (mm.)

ALTO (mm.)

410283

008044

8 PESO BRUTO (kg.)

EAN N° CAJAS x 76 LARGO (mm.)
PALET
ANCHO (mm.)
H‘ m “ “‘ H |H H |H ‘l”‘“ “ - oeres :
ALTO )
N° PALETS x 32 (mm.)
18410283921241 CAMION PESO BRUTO (ka.)

Datos Logisticos

92124

CASERA GASEOSA
1,5 LT PET REO6

PET 1,5 LT.
89,3
89,3

340
1,55
6 Meses

273
182
340

9,31

1200
800

1504
k¥l



