
Producto 100 % natural elaborado directamente a partir de hortalizas frescas, de
acuerdo con la receta tradicional
Ligeramente pasteurizado

Ingredientes
Hortalizas frescas (93%) (Tomate, pimiento, pepino, cebolla), aceite de oliva virgen
extra (3,5%), vinagre de vino, sal, ajo

Proceso de producción
1) Selección de las hortalizas, que son recolectadas en su momento óptimo de
madurez y transportadas inmediatamente a la planta.
2) Procesado de la hortaliza, extracción mecánica de la pulpa y separación de la piel
y semillas. Control analítico del puré. Almacenamiento en depósitos refrigerados
3) Mezcla de los ingredientes (verduras, aceite de oliva, vinagre y sal) en depósitos
de acero inoxidable. Control analítico del producto acabado (gazpacho)
4) Desaireación (para evitar oxidaciones), ligera pasteurización y envasado aséptico.
Control microbiológico del producto envasado.

Conservación
La ligera pasteurización no garantiza la conservación del gazpacho a temperatura
ambiente. Es por ello que debe conservarse siempre refrigerado.
Agitar antes de servir

Parámetros analíticos
Brix refractométrico (20º C):6,5(5,0-8,0)
Acidez total (%, expresada en ácido cítrico):0,40(0,30-0,50)
pH: 4,1(3,6-4,3)

Información nutricional
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Valor energético:195kJ/47kcal
Grasas:3,3g
Ácidos grasos saturados:0,5g
Hidratos de carbono:2,9g
Azúcares:1,9g
Proteínas:0,9g
Sal:0,8g

Alérgenos
No contiene

Fecha de consumo preferente: 120 días tras su producción.
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