
Código producto 00008583

Nombre producto Salsa kétchup 340g

Denominación legal KETCHUP

Marca ALTEZA

EAN13 8480024758972

Vida útil 540 día(s)

INFORMACIÓN DEL PRODUCTO

Origen: España

Ingredientes: Tomate (157 gr de tomate natural por 100 gr de producto), azúcar, vinagre de alcohol, almidón
de maíz modificado, sal y mezcla de especias.

Información nutricional por 100g:

Valor energético (kJ) 409

Valor energético (kcal) 96

Grasas (g) 0,5

Grasas saturadas (g) 0,1

Hidratos de Carbono (g) 22

Azúcares (g) 19

Proteínas (g) 1,3

Sal (g) 1,7

Fibra (g) 1,1

ESPECIFICACIONES

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS

Aspecto

Suave,
homogéneo,
sin grumos ni
presencia de
materias
extrañas.
Consistencia
elevada.

Color

Rojo intenso,
brillante, sin
matices
tostados ni
requemados.

Olor

Característicos
del tomate de
concentración
elevada,
aromas
intensos, sin
matices
amargos y/o
requemados.
Sabor ácido
contrastado
con un suave
dulzor. Mezcla
de especias
características

Sabor

Característicos
del tomate de
concentración
elevada,
aromas
intensos, sin
matices
amargos y/o
requemados.
Sabor ácido
contrastado
con un suave
dulzor. Mezcla
de especias
características

Textura
Suave, fina,
homogénea,
sin grumos.

ESPECIFICACIONES FISICOQUÍMICAS

Brix (a 20ºC): > 25 ºBrix (Refractometría) Bostwick (consistencia): < 8 Bostwick (Bostwick) Acidez (ácido
acético): < 1.75 % (Valoración) Contenido de tomate (de 28‐30 BIX): > 25% en forma de 28/30ºbrix % ()
Cloruros sodico: > 1.7% % (METODO DE MOHR) Melamina: 2.5 ppm ppm (CROMATOGRAFÍA)

TRAZABILIDAD

L XX YYYYY ZZZ HH:HH ‐ XX: Codigo de producto; YYYYY: Nº Orden de producción; ZZZ: Dia juliano; HH:HH:
Hora

Condiciones de conservación:
cONSERVAR EN LUGAR FRESCO Y SECO.

Especificaciones microbiológicas:
Límites (M) Límites (M)

Aerobios mesófilos
totales

NO LEGISLADO Mohos NO LEGISLADO

Enterobacterias
Clostridium sulfito

reductores

Escherichia Coli
Lysteria

Monocytogenes
n=5, c=0 / <100 ufc/gr
(Al final de su vida útil)

Staphylococcus Aureus Bacilus Cereus

Salmonella Coliformes

Shigella Anaerobios

Envase primario (Unidad de Venta):

EAN13 (GTIN‐13): 8480024758972

Largo envase (mm) Peso Neto 340 g

Ancho envase (mm) Peso Bruto

Alto envase (mm) Formato Producto

Unidades por pieza de
venta

Material del envase Componente envase

LOGÍSTICA

Envase secundario (Caja):

EAN14 (GTIN‐14):

Largo envase (mm) Peso Neto (kg)

Ancho envase (mm) Peso Bruto (kg)

Alto envase (mm)
Formato Envase
Secundario

Piezas por envase
Secundario

Material del envase

Palet:

EAN PALET

Tipo palet Peso neto (kg)

Cajas/Piso Peso bruto (kg)

Pisos/Palet Altura con madera (m)

Piezas por Palet Anchura con madera (m)

Total cajas
Longitud con madera
(m)

FECHA: 24/11/2022
REVISIÓN:

ALTEZA
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