FECHA: 18/07/2023

TRANSGOURMET
Ibérica

GOURMET

Coctel de aceitunas verdes y negras enteras con pepinillos y cebollitas - 00005527

Cdédigo producto 00005527

Coéctel de aceitunas
Nombre producto verdes y negras enteras
con pepinillos y cebollitas

Céctel de aceitunas
Denominacion legal verdes y negras enteras _ Goumer
con pepinillos y cebollitas ;

“09

Marca GOURMET
EAN13 8413080006053
Vida util 1095 dia(s)

INFORMACION DEL PRODUCTO

Origen: Espafia

Ingredientes: AGUA, ACEITUNAS VERDES (29.76% sobre el peso neto), ACEITUNAS NEGRAS (23.81% sobre el
peso neto), SAL, PEPINILLOS (2.98% sobre el peso neto), CEBOLLITAS (2.98 sobre el peso neto) ((E-220)
Sulfitos), POTENCIADOR DEL SABOR: GLUTAMATO MONOSODICO, ACIDULANTES: ACIDO CITRICO Y ACIDO
LACTICO, ANTIOXIDANTE: ACIDO ASCORBICO.
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Alérgenos:
ALERGENO CONTENIDO TRAZAS ALERGENO CONTENIDO TRAZAS
ﬁ Cerealgs gue contienen gluten vy NO NO @ erstaceos y sus NO NO
sus derivados derivados

Pescado y sus

@ Huevos y sus derivados NO NO Q‘)@ derivados NO NO
C’? Cacahuetes y sus derivados NO NO ﬂ Soja y sus derivados NO NO
B Leche y sus derivados NO NO Z;l:itv(;ijjsecos y sus NO NO
? Apio o sus derivados NO NO Q,Q Z/'e‘:ivsatdaoza 0 sus NO NO
&R -
@9 Semillas de Sesamo sus derivados NO NO & SDL:?f);Lg(S) e i Sl NO
() : Moluscos y sus
QO Altramuces y sus derivados NO NO @ derivados NO NO
Informacidn nutricional por 100g

Valor energético (KJ) 545

Valor energético (KCAL) 130

Grasas (G) 13,7

Grasas saturadas (G) 2,8

Hidratos de Carbono (G) 0,9

Azlcares (G) 0,2

Proteinas (G) 0,9

Sal (G) 4

Fibra (G) 1,9

ESPECIFICACIONES
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CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Caracteristico
Aspecto de céctel en
salmuera

Variable
(verde-
amarillo para
aceitunas
verdes,
marrén-
marrén
oscuro para
aceitunas
negras, verde
para
pepinillos y
blanco para
cebollitas)

Color

Caracteristico
Olor de céctel en
salmuera

Caracteristico

Sabor de céctel en
salmuera
Textura Firme

ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS

Sal: (Valoracion) Acidez: (Valoracion) Cadmio: ()

TRAZABILIDAD

YYJJJAG - YY: dos ultimos digitos del afio de produccidn. JJJ: dia de produccién en fecha juliana. AG: acrénimo
de Aceitunas Guadalquivir, S. L.

Condiciones de conservacion:
Conservar en lugar fresco y seco

En caso que haya diferencias entre la informacion de la ficha y la etiqueta, hay que priorizar siempre la informacion que se indica en la etiqueta. Para
cualquier consulta pueden dirigirse a nuestro Servicio de Atencion al Cliente (SAC) a la siguiente direccion sac@miquel.es o al teléfono 900 300 097.
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