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PREPARADO POR: RQF  APROBADO POR: RQF 

 

 
 
Código artículo  : 60822 
Código EAN   : 8008706608225 
Código DUN 14  : 18008706608222 
Sede de producción   : Via F.Menozzi, 29 

Puianello (RE) - Italia 
Identificación sanitaria : IT  08 522  CE 
 
COMPOSICIÓN 
 
INGREDIENTES: Leche, sal, cuajo. 
 
DATOS DE  PRODUCCIÓN 
 
Leche de vaca. Mezcla de la leche – adicción del cuajo – cocción – corte de cuajada – puesta en 
molde – inmersión en salmuera – porcionado – confeccionado.  
 
PRODUCTO TERMINADO 
 
Peso     : gr. 180 
Fecha de caducidad   : 180 días 
Temperatura conservación  : T. +4 /+8ºC 
Especificación del producto : Queso Parmigiano Reggiano DOP semigraso de pasta 

dura, cocido y curado lentamente. Producto con leche 
de vaca según el Reglamento de producción del 
Parmigiano Reggiano. Curación variable. Porcionado y 
cortado en porciones con corte a piedra. 

Información al consumidor : Alérgenos presentes: Producto a base de leche. 
 
CONFECCIÓN 
 
Envasado al vacío – bolsa de polietileno. 
 
EMBALAJE 
 
Tipo de embalaje  : Cartón 
Dimensiones y tara  : mm 260x200x150; g 180 
Unidad de venta  : 14 piezas 
 
PALETIZACIÓN  : Cajas por capa: 18 Capas: 10 Cajas por palet:  180 
 
Declaración nutricional: 
Información nutricional por 100g: 
Valor energético: 1633Kj/392Kcal; Grasas: 28,0g; de las cuales saturadas: 19,0g; Hidratos 
de carbono: 0,0g; de los cuales azúcares:0,0g; Fibra alimentaria: 0,0g; Proteínas: 33,0g; 
Sal: 1,6g. 
 

PARMIGIANO REGGIANO 180 gr. Peso Fijo 


