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DES DE 1908 Vinagre de manzana ecolégico
con la madre 250 ml

1. DENOMINACION DEL PRODUCTO Y ORIGEN
Vinagre de manzana ecoldgico. Sin filtrar. Producido en Espaia.

2. INGREDIENTES: Vinagre de manzana de agricultura ecoldégica.

3. ALERGENOS:
El producto no contiene ninguno de los otros 14 alérgenos potenciales regulados
por la legislacion europea.

4. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: producto sin filtrar de aspecto turbio debido a la propia pulpa.
Color: amarillo dorado.

Sabor: acidez suave y agradable a manzana.

Olor: notas acidas a manzana.

5. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Parametro Limite

Acidez total > 50 g/L

Alcohol residual < 0,5 % (v/v)
Extracto seco > 1,20 g/L° acético

Anhidrido sulfuroso y sulfitos <10 mg/L

6. INFORMACION NUTRICIONAL POR 100 ML DE PRODUCTO:

Valor energético (kJ / kcal) 12/3
Grasas (g) 0

de las cuales saturadas (g) 0
Hidratos de carbono (g) 0

de los cuales azucares (g) 0
Proteinas (g) 0
Sal (g) 0

7. ORGANISMOS MODIFICADOS GENETICAMENTE: El producto no contiene ni esta
compuesto por OMG.

8. RADIACIONES IONIZANTES: Producto no irradiado.

9. FECHA DE DURACION MINIMA: No se requiere fecha de duracién minima.
10. APTO PARA VEGANOS: No es, ni contiene, ni ha sido producido a partir de producto de
11. CONDICIONES DE CONSERVACION: Mantener en un lugar fresco y seco.

12. CARACTERISTICAS DEL ENVASE
El producto se envasa en botellas vidrio, aptas para uso alimentario, de 250 ml de capacidad
herméticamente cerradas.

13. TRANSPORTE Y DISTRIBUCION: No se requiere de un transporte especial.

14. LEGISLACION ESPECIFICA APLICABLE: RD 661/2012 de 13 de Abril de 2012, por el
que se establece la norma de calidad para la elaboracién y la comercializacién de los vinagres.
Reglamento 1169/2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor. Elaborado de
acuerdo con los requisitos establecidos en los Reglamentos (CE) N° 834/2007 y 889/2008,
sobre produccion y etiquetado de los productos ecoldgicos.
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