I'opo EN LAUS GIRA EN TORNO A LA NATURALEZA. NO
SOLO LOS VINEDOS SON ESENCIALES PARA NOSOTROS
TAMBIEN LO ES EL EDIFICIO QUE ALBERGA LA BODEGA, EI
MEDIO DONDE SE LEVANTA Y TODO AQUELLO QU

RODEA, DESDE LA VID MAS ANTIGUA A A FLOR MAS

NUEVA. ToDo EN LAUS GIRA EN TORNO AL SER HUMANO.
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VARIEDADES
Cabernet Sauvignon.

PROCESO DE ELABORACION
Vino procedente de una rigurosa seleccion de las uvas Cabernet
Sauvignon de nuestros vifiedos de la finca Bachimaria. La
uva fermenta a temperatura controlada tras una maceracion
prefermentativa en frio de 48 horas. Para una mejor extraccion
de aromas y polifenoles se realizan remontados, delestages en
determinados momentosy pigeage (pisado suave del sombrero).
Tras la fermentacién maloldctica, llevamos el vino a barricas
nuevas de roble francés procedentes de diferentes bosquesy
tonelerias. El periodo de estancia en barrica fue de trece meses
para conseguir asi la total integracion de la uva con el aporte de
la madera por medio del oxigeno.

INOTA DE CATA
Vino tinto de gran capa de color rojo rubiy aspecto cristalino
con matices rojos y granates. En nariz es intenso marcandose los
aromas propios de la barrica de roble, madera tostada, humo,
pasteleria, especias y betiin, muy integrados con la fruta madura,
mermeladas de frambuesa. En boca es un vino de gran volumen,
persistiendo algtin tanino mads agresivo que denota que su crianza
en botella puede prolongarse. Los sabores afrutados de la uvay los
sabores procedentes de la barrica se ensamblan dando matices a
chocolates, cuero, especiasy frutas maduras.

ILUSTRACION
Lathyrus odoratus. Guisante de olor. Una rara variante del guisante.
Planta trepadora. Flores en colores rojos, granate intenso y morados.

Tamario (mm) Peso (kg) | EANig-DUNiy
Botella 315x72,8 1,17 8437005904552
Caja 6 botellas 227x151x326 7,23 18437005904559
Palet (100 cajas) | 1460 altura. 25 cajas x capa 747




