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FORMATGE FRESC BARRA 1.6KG

Alçada màx. Palet (m)

Presentació unitat de venda:
Format de venda Codi intern

            227
Codi ean13 Dimensions Pes brut

8 437004 530356

FORM.FRESC barra unitat  1.6 kg. 

Envasat en terrina de plàstic termosellada amb 
film

26*9.5*10 1,6 kgr

Tipus Núm. caixes/manta
Núm. mantes/palet
Núm. caixes/palet

Pack /manta (pack2u)
Unitat de compra 

mínima
1 unitat

Unitats màx. (125gr)/palet

Pes màx. Palet (kg)

Unitat de 
repartiment mínim 

per servei de 
logística

AGROFRESC, PRODUCTES DE LA LLET, SL / B-65390726
C16z de Sallent a Balsareny, km 1,5; 08650, Sallent (Barcelona)
Email: informacio@agrofresc.com Tel: +34 600 000 888     Web: www.agrofresc.com

mailto:informacio@agrofresc.com
www.agrofresc.com


FITXA TÈCNICA DE PRODUCTE
Revisió 31/01/2020

FORMATGE FRESC BARRA 1.6KG
Transport i emmagatzematge:

En refrigeració a temperatura entre 1ºC i 4ºC. Registre sanitari: (15.01825/B)

Definició del producte:

Formatge fresc de pasta tova elaborat a base de llet pasteuritzada de vaca

Ingredients:

Llet de vaca, sal, quall i clorur càlcic.

Al•lèrgies i intoleràncies alimentaries: 

Conté llet (lactosa).

LÍMITS
Característiques microbiològiques:

PARÀMETRES
Listeria Monocitogenes Absència/25g

Salmonella spp. Absència/25g

Staphylococcus Aureus
Enterobacteriácies

< 1*101ufc/g
1.9*102ufc/g

Característiques físico-químiques/nutricionals (por 100gr):

218 kcal/ 904 kj
Valor energéticopH Humedad

6.6 - 6.8 63.3%

13.4
Proteinas

3.5g
Hidratos de carbono

3.5g
Azucares totales

16.7g
Grasas

11.9
Grasas saturadas

0.8g
Sal

Pràctiques de consum:
Data de consum preferent: 18 dies (sempre que es respectin les condicions de refrigeració).

Aprovat per:
Responsable Qualitat

Llorenç Grau Puigcercós

AGROFRESC, PRODUCTES DE LA LLET, SL / B-65390726
C16z de Sallent a Balsareny, km 1,5; 08650, Sallent (Barcelona)
Email: informacio@agrofresc.com Tel: +34 600 000 888     Web: www.agrofresc.com

mailto:informacio@agrofresc.com
www.agrofresc.com

