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1 MARISC
1 SÈSAM
6 GLUTEN
4 OU
2 SOJA
1
1

Tancament
a pressió precintat

8 nigiri salmó, tonyina, llagostí, anguila
12 maki alvocat, tonyina, salmó
4 rainbow roll salmó
4 uramaki salmó
4 maxi crunch roll
1 sobre de soja
1 sobre wasabi

32 sushi variat 800gr

CONTÉ

sèsam

FORMAT i PRESENTACIÓ
Producte Pes Gr. Aprox

Vinagre d'arròs

sucre

sal

alga nori

salsa Sriracha

salsa kimuchi no moto

salsa unagi

surimi

tonyina

cogombre

ceba cruixent

llagostí

anguila AL·LÈRGENS
maionesa

PRODUCTE FOTO
935  COMBO 35 SUSHI FRESC

Ingredients
arròs

salmó

alvocat
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Cocció i amaniment de l'arròs

Valors Mitjans  per 100g

Valor energètic  124.87kcal

Proteïnes  7.25g

Hidrats de carboni      16.92g

      dels quals sucres 0.79g

Greixos 3.12g

       de les quals saturats 0.56g

       monoinsaturats 1.13g

       polinsaturats  1.05g

Fibra alimentària  0.54mg

Sodi 0.28mg

El lot del producte ens indica la data de fabricació
LOT DE FABRICACIÓ

VIDA ÚTIL
Tres dies a temperatura de refrigeració
sense trencar la cadena de fred.

ÚS ESPERAT VALORACIÓ NUTRICIONAL
Per poder apreciar tots els sabors es
recomana treure de la nevera 30 minuts
abans del seu consum.

TRACTAMENT TECNOLÒGIC

Porcionat i congelació del peix o marisc a l'adquirir-complint les normatives de el
Ministeri de Sanitat i Consum. A més, així garantim la seva qualitat, aspecte, valor
nutritiu i contingut vitamínic. Desinfecció de les fruites i hortalisses complint les
normatives actuals.

CARECTERISTIQUES FISICOQUIMIQUES I MICROBIOLÒGIQUES

Són productes amb múltiples ingredients. Es prenen com a referència les normes
microbiològiques segons el Reial Decret 135/2010 B.O.E. 25/02/2010

CONDICIONS DE CONSERVACIÓ

Conservar a temperatura de refrigeració (0º - 4ºC) fins a 30 minuts abans del seu
consum.


