FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Edicion: 03

SALSA AGRIDULCE

Fecha: Noviembre 2017

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Salsa sabor carne agridulce elaborada con una
férmula innovadora. Con una textura suave y
cremosa y un sabor agridulce con un toque
picante, es ideal para acompanar carnes y
verduras.

INGREDIENTES

Agua

Azucar

Vinagre de vino (contiene sulfitos)
Tomate concentrado (contiene apio)
Cebolla en polvo deshidratada
Almidén modificado pregelatinizado
Guindilla

Sal

Ajo deshidratado

Aceite de girasol

Espesante (Goma xantana E-415)
Conservantes (Sorbato potasico E-202 y
benzoato sédico E-211)

Cacahuete

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS (segiin Reglamento CE 2073/2005)

Parametro Limite
Recuento de microorganismes a 30°C <1E5
Recuento de coliformes <1E3
Recuento de Escherichia coli <10
Recuento de Staphilococcus aureus <10
Investigacion de Salmonella spp. Ausencia/25¢g
Investigacion de Listeria monocytogenes Ausencia/25g

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS (calculo experimental por 100g)

Proteinas (g) 1,36
Hidratos de carbono (g) 42,29

Humedad (%) 46

Cenizas totales (%) 7,18




de los cuales azlcares totales (g) 19, Sodio (%)
Grasas (g) 3,17 Valor energético (Kcal)

de las cuales acidos grasos saturados (g) 0,63 Valor energético (KJ)

0,35
203
859

DECLARACION DE ALERGENOS

Contiene apio, sulfitos y cacahuete. Puede contener trocitos de huevo

PRESENTACION

Botellas de plastico de 200mL,500mL. Botella de vidrio de 720ml. Cubo de 2,1kd, 5,1kg v 9kg.

VIDA UTIL

18 meses.
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