
Villa Massa                             PRODUCTO

Caracteristicas organolépticas

Aroma

Sabor

Color

Aspecto

El producto, debido a su composición, no constituye un sustrato para el crecimiento y/o la transmisión de patógenos de microorganismos para los 
humanos.

Limón.

Dulce característico de limones.

Amarillo-Amarillo cítrico.                                  

Opalescente.                                                

Características analíticas

Densidad a 20ºC  Kg/l.

Alcohol % vol.

Azúcares totales (g/l)

1,066

30,00

267,0

Declaración de conformidad del producto                                        

Ingredientes (% en peso)

Agua,azúcar,alcohol, cáscara de Sorrento(equivalente mínimo 
250gr por litro de licor de un limón),antioxidante: L-ácido 
ascórbico.

Declaración nutricional

Energia:261Kcal/100g-1109Kj/100g;Proteinas:<0,1g/100g; 
Carbohidratos:25,7g/100g;Grasas:<0,1g/100g.

Requiere declaración de ALERGENOS según Reg. (UE) 1169/2011

SINO X

X

Requiere declaración de OGM según Reg. (UE) 1829/2003 y 1830/2003

Método de fabricación

1. Limones frescos producidos en la llanura de Sorrento, rico en aceites esenciales se pelan para obtener cáscaras delgadas (2 o 3 mm 
max.groso) que se infunde en alcohol puro. Tal infusión fría dura aproximadamente 4 días.
Después de este período de tiempo se sacan las cáscaras y el alcohol y la infusión se filtran.
2. En el momento de hacer el licor, una cantidad predeterminada de alcohol infundido se mezcla con el azúcar purificado y refinado. El licor a 
continuación, se filtra y se homogeneiza.
3. El licor es embotellado,tapado,etiquetado y embalado en cajas de cartón.

SINO

El licor,correctamente conservado, mantiene sus 
características como mínimo durante 12 meses.

Lote:El primer número de los tres después de la "L" 
corresponde al día de embotellado según el calendario 
Juliano.Los últimos números indican el año de embotellado.

Caducidad Lotificación

Temperatura de almacenamiento

Mantener alejado de la luz y fuentes de calor.

Declaración de seguridad alimentaria                                            

Villa Massa S.r.l. ha implantado un Sistema de Autocontrol basado en HACCP de acuerdo con el Reglamento (CE) n. 852/2004 del Parlamento 
Europeo y del del Consejo relativo a la higiene de los productos alimenticios, el Reglamento (CE) n. 178/2002 del P.E.y C.destacando los riesgos 
de  cada fase del proceso correspondiente y a la identificación de los puntos críticos. A través de S.G.C según la norma UNI EN ISO 9001:2008.

Datos logísticos

Botella

Embalaje

Otros (Estuches)

Palet

Dimensiones (mm) Peso neto (gr) EAN / DUN
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Etiquetado (II), Archivo anexo

SI NO

Normativa específica vigente:
(I)  Bebidas espirituosas Reg 110/2008 y R.D. 164/2014
(II) Reg 1169/2011,ley 11/97

X

(I)

N/A            Sust. Volátiles (g/hl a.a)

N/A            Metanol (g/hl a.a)
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Tipo :
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Otra información


