J.GARCIA CARRION

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

1822 ESPUM. D.LUCIAN BLUE-MOSCAT BT.CL3/4X6

Denominacion de venta. Descripcion del producto.
Espumoso dulce de baja graduacion

Ingredientes:

Vino espumoso, agua, azucar, acidulante: acido citrico, aromas, colorantes:E-163 y
E-133.

Contiene sulfitos

Esquema de produccion

I)Desfangado estitico de mostos obtenidos por escurrido, sin ninguna presion.
2)Fermentacion.

3)Clarificacion y estabilizacion.

5)Adiccion de mosto y levaduras (segunda fermentacion en depdsito. Método
Charmat)

6)Filtracion.

7)Adicion de azicar, agua, aromas, colorante y otros aditivos
8)Microfiltracion

9)Embotellado

10)Pasteurizacién

Cata

Atractivo color azul, brillante y con finas burbujas que se desprenden lentamente.
Aromas intensos y atractivos de albaricoque, mel6n y pétalos de rosa. Fresco,
ligeramente dulce, con rico sabor a lichis

Recomendaciones de servicio
Perfecto para celebraciones, fiestas, postres y aperitivos. Servir muy frio, entre 5 y

7°C
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J.GARCIA CARRION

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

1822 ESPUM. D.LUCIAN BLUE-MOSCAT BT.CL3/4X6

Alérgenos
Contiene sulfitos

ANALISIS TIPO

PARAMETRO VALOR
Acidez Volatil (gr/l. en ac. acético)(Maximo) 0,70
Sulfuroso Total (mg/1)(Maximo) 100
Grado Alcohol (% volumen) 7,00
pH 3,40
Acidez Total (g/1 ac. tartdrico) 6,50
Sulfuroso Libre (mg/l) 35
Extracto Seco (gr/l) 98,0
Azucares Reductores (g/1) 80,0

Absorbancia 630 nm 0,27

22.10.2019 Pagina: 2



