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Nom del producte: Reserva Cinta Púrpura 

Qualificació Cava Reserva Brut / Semi 

Composició 
( pot variar en funció de la 

campanya i anyada ) 

45% Macabeu 
20% Xarel·lo 

35% Parellada 

Graduació alcohòlica 12% vol. 

Tractaments tecnològics 
Fermentació 100% en dipòsits d’acer inoxidable. 

Criança 24 mesos amb les seves lies 

Al·lèrgens Conté sulfits 

Identificació Nº Lot de producció i Nº Marchamo DO 

Presentació Bot.75 cl / Bot. 37,5 cl 

Formats Caixa 12 i 6 bot. 

Consum Preferentment abans de 12 mesos 

Condicions de consum Servir entre 7-8ºC 

Identificació del producte 

 

 

 Condicions de conservació: es recomana mantenir en un lloc sec, fresc 
i sense exposició a la llum solar. 

 Destinat al consum humà per a persones majors d’edat. 


