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Galletas con Almendra y 
Zanahoria 220 g 

 
Datos producto 
 

Código producto 1250  
 
 
 
 
 
 

 

Código EAN-13 8412224019157 

Contenido neto 220 g 

Caducidad 12 meses 

Unidades por caja 15 unidades x caja 

Presentación Paquete termosellado impreso 

 
 
Descripción producto 
 

 Galletas con almendra y zanahoria, que son frutos secos y hortalizas, básicas en la dieta mediterránea. 
 Bajo contenido en grasas saturadas y alto en insaturadas. Con grasa que proporciona un 12,1 % de ácido oleico. La 

sustitución de grasas saturadas por grasas insaturadas en la dieta contribuye a mantener niveles normales de colesterol 
sanguíneo. El ácido oleico es una grasa insaturada. 

 Con azúcar moreno de caña integral. 
 Enriquecidas con ácido fólico, vitamina B6 y Biotina (vitamina B7). 
 Bajo contenido de sal. 
 Aptas para veganos. 

  
 
Modo de empleo y conservación 
 

Galletas que combinan los cereales, los frutos secos y las hortalizas. Aportan energía y un sabor delicioso. 
Conservar en lugar fresco y seco. Una vez abierto cerrar bien el paquete. 
 

 
 
Ingredientes 
 

Harina de trigo, azúcar moreno de caña integral (18%), aceites vegetales (girasol y oliva) (11,3%), zanahorias (3%), 
almendras (2%), dextrosa, emulgente (lecitina de girasol), gasificantes (bicarbonato amónico y bicarbonato sódico), aroma, 
antioxidante (extractos ricos en tocoferoles), ácido fólico (ácido pteroilmonoglutámico), vitamina B6 (clorhidrato de 
piridoxina) y vitamina B7 (D-biotina). Contiene gluten. Puede contener trazas de sésamo y soja. 
 

 
 
Proceso de fabricación 
 

Dosificación de ingredientes, mezcla de los componentes, moldeado de las galletas, horneado, enfriado, envasado, 
embalado y paletizado. 
 

 
 
Análisis microbiológico 
 

 
No contiene microorganismos patógenos. 
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Galletas con Almendra y 
Zanahoria 220 g 

 
 
 
Información nutricional 
 

Valores medios  Por 100 g 

Valor energético:  1955 kJ (465 kcal) 

Grasas:  16 g 

- De las cuales: Saturadas: 1,8 g 

 Monoinsaturadas: 12 g 

 Poliinsaturadas: 2 g 

Hidratos de carbono:  72 g 

- De los cuales: Azúcares: 22 g 

Fibra alimentaria:       2,4 g 

Proteínas:    6,5 g 

Sal:           0,2 g 

Ácido fólico:  100 μg (50% VRN)* 

Biotina:  7,5 μg (15% VRN)* 

Vitamina B6:  0,21 mg (15% VRN)* 

Sodio:         0,08 g (80 mg) 

Grasas trans:              0 g 

Ácido oleico:         12,1 g 

 
        *VRN: Valor de Referencia de Nutrientes. 
 
 
Alérgenos (contiene) 
 

Gluten Crustáceos Huevo Pescado Cacahuete Soja Leche 

Sí No No No No Posibles trazas No 

Frutos secos Apio Mostaza Sésamo 
Anhídrido 
sulfuroso 

Altramuz Moluscos 

Sí No No Posibles trazas No No No 

 
 
Logística 
 

Datos producto 
 

Código EAN-13 
Peso 
neto 

Peso 
bruto 

Caducidad 
Unid. 
Caja 

Alto cm 
Ancho 

cm 
Largo cm 

1250 8412224019157 220 g 225 g 12 meses 15 6,5 16,0 5,0 

 

Datos embalaje  Datos palet eur 80 x 120 
 

DUN-14 
Alto 
cm 

Ancho 
cm 

Largo 
cm 

Peso 
bruto c/ 

Cajas 
manto 

Mantos 
palet 

Cajas 
palet 

Altura 
palet 

Unid. 
palet 

Peso 
bruto p/ 

38412224019158 18,0 21,0 26,5 3,5 kg 19 4 76 90 1140 281,8 kg 
 
 

Fecha última revisión: 20/082021 


