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DUBOIS - Grupo Freixenet

DUBOIS SEMI SECO

Proceso de Elaboracion
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La primera fermentacion de los mostos tiene lugar en depdsitos de acero inox con
temperatura controlada.
La segunda fermentacion, tiene lugar en depdsitos isobaricos con una crianza de seis
meses minimo en contacto con las levaduras.
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Airén y Macabeo
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Perfecta limpidez. Matices amarillo-verdosos.

Buen desprendimiento de burbujas.

Especial conservacion de la corona de espuma.

Ligeras notas olfativas de fermentacion y crianza que combinan muy bien con los aromas
afrutados.

Muy seco, en paladar es fresco con complejas sensaciones de crianza, es equilibrado con
un postgusto agradable.
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