
                
     

      

Ficha Técnica 
Denominación producto    

Néctar de Melocotón 
Fecha 
06/02/2015 

Revisión 
         4º    

 Composición 

Materias Primas Otros ingredientes 

Néctar de melocotón a partir de puré 
de melocotón. 
Contenido en fruta 60% min. 

Agua, edulcorante (acesulfame y 
sucralosa) , acidulante (ácido cítrico) 
y antioxidante (ácido ascórbico) 

Proceso 

Descripción Caracteristicas Fisico - quimicas 

Reconstitución 
Pasteurización 
Envasado + Cerrado 
Enfriamiento 
Etiquetado 
Almacenamiento 

Pasteurización  
92 – 100 ºC 
1 – 1,10 min. 

pH ≤ 4 
ºBrix  > 6 
Vacío > 0,16 
Bar 
 

Envasado y  
Formato 

Tipo de envase 
Modo de 
envasado 

Presentación Embalaje 

Envase de vidrio 
con tapa metálica 
Twist-off, con 
recubrimiento 
interior 
porcelánico 

Cerrado en 
caliente con 
vacío en 
cerradora 
automática. 

Formato: 
 
Botella: 1000 ml 
Botella: 200 ml 
Botella: 250 ml 

Bandeja 
retractilada: 
12 uds 
 24 uds 
 24 uds 

Almacenaje 
Almacén limpio y a temperatura ambiente 

Transporte 
En palets, sin condiciones especiales, protegido de la humedad. 

Instrucciones 
de etiquetado 

Lote y Consumir preferentemente antes del fin de: Ver tapa 
Se aconseja agitar antes de consumir. 
Una vez abierto, consérvese en el frigorífico. Libre Alérgenos y Gluten 

Información 
nutricional 
por 100 gr. 

Valor energético: 127.2 kJ 30 kcal 

Grasas: g 0,18 

De las cuales ácidos grasos saturados: g 0,00 

Hidratos de carbono: g 6.06 

        De los cuales azúcares: g 5.14 

Fibra Alimentaria: g 0,92 

Proteínas: g 0,55 

Sal: g 0,00 
 

Consumo 
preferente 

 
3 años 
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