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                                                          Fabricado por PRODUCTOS KLAM   RGS 2104426/T - N.R.S.I 21-4249/CAT  

 

Información sobre alérgenos. 
 
En aplicación del Reglamento (UE) 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo de 25 de octubre de 

2011, sobre la información alimentaria facilitada al consumidor. 

¿CONTIENE ALÉRGENOS? 

                          
                                Gluten                                                               Crustáceos y derivados 
                                Huevos y derivados                                        Cacahuetes 
                                Soja y productos a base de soja                   Leche y derivados (incluida la lactosa) 
                                Frutos secos                                                     Apio 
                                Mostaza                                                            Sésamo 
                                Sulfitos                                                              Altramuces y derivados 
                                Moluscos y derivados                                     Pescado 
 
SÍ,  CONTIENE ALÉRGENOS 

 

 

  

Ingredientes: Azúcar, almendra (20%), jarabe de glucosa y agua. Puede contener trazas de avellanas. 
Ingredients: Sugar, almond (20%), glucose syrup and water. May contain traces of hazelnuts. 

        
  
 
 
 

                Modo de presentación:  en cajas de cartón de 12 un. 
 
                Descripción del envasado:   
                     Bote  de hojalata de 900g  
                     Bote de cristal de 500g y 300 g  
                     Bote  de hojalata de 5,5 Kg. (Industrial) 
 
               Modo de conservación: una vez abierto conservar en el frigorífico.                                                                                       
 

                                                             Vida útil del producto: 3 años des de la fecha de producción.    
 
                                                             Lote y Consumo Preferente: ver envase. 
 
                                                             LOTE: Nº correlativo pertenece al día de producción XXXXX. 
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Control de calidad: 

1.-Control microbiológico: 

REGLAMENTO (CE) no 2073/2005 DE LA COMISIÓN de 15 de noviembre de 2005 relativo a los criterios 

microbiológicos aplicables a los productos alimenticios. 

 

2.-Características físico-químicas: 

 

    
MODO DE EMPLEO / USES  
 
MODO DE EMPLEO  
Mezclar 30g (una cucharada mediana) de ALMENDRINA en un vaso (200ml) de agua natural, fría, caliente, 
café, malta, etc. Además, puede emplearse para la confección de postres, flanes, cremas, helados, o para 
untar tostadas y canapés.   
 
USES 
Mix 30g (one medium scoop) of ALMENDRINA in a glass (200ml) of natural, cold or hot water, coffee, 
malt, etc. In addition, it can be used to make desserts, custards, creams, ice cream, or to spread toast and 
canapes. 
 
MODO DE CONSERVACIÓN 
 
Una vez abierto envase, consérvese en el frigorífico.  La posible separación del producto no lo altera. Basta 

remover para homogenizar. / Once opened, keep refrigerated. It’s possible separation of the product 

doesn’t alter it: just stir it gently. 

Parámetros microbiológicos                          Valores máx. 

Recuento total de Aerobios  ≤10.000 ufc/g 

Mohos y Levaduras ≤500 ufc/g 

Coliformes totales ≤10 ufc/g 

Enterobacterias ≤10 ufc/g 

E.coli No detectado/g 

Salmonella No detectado /25g 

Listeria monocytogenes No detectado/25g 

Parámetros físico - químicos                                             Rango aprox. 

Actividad de agua 0,75-0,80 

pH  6 – 7 

ºBrix 74º-78º 
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3.-Contaminantes: 

Reglamento (UE) 2023/915 de la Comisión de 25 de abril de 2023 relativo a los límites máximos de 

determinados contaminantes en los alimentos. 

 

4.-Características organolépticas: 

 

5.- Información sobre OGM´s: 

Este producto está exento de OGM´s según Reglamento (CE) 1829/2003 de 22 de septiembre de 2003, 

sobre alimentos y piensos modificados genéticamente y Reglamento (CE) 1830/2003 de 22 de septiembre 

de 2003, relativo a la trazabilidad y el etiquetado de organismos modificados genéticamente y la 

trazabilidad de los alimentos y piensos producidos a partir de éstos, y por el que se modifica la Directiva 

2001/18/CE. 

 

6.- Información nutricional: 

En aplicación del Reglamento (UE) 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo de 25 de octubre de 

2011, sobre la información alimentaria facilitada al consumidor. 

Parámetros microbiológicos                                            Valores máx. 

Aflatoxinas Totales < 4 µg/Kg 

Aflatoxinas B1 < 2 µg/Kg 

Control organoléptico  

Color Marfil  

Textura Cremosa 

Sabor Característico de almendra, dulce 

Análisis Nutricional                                    Valor 100g.          30g. por porción 

Valor energético:           1595kJ / 379kcal  478 kJ /114kcal 

Grasas de las cuales:  
     Saturadas 

12g 
1,1g 

3,6g 
0,33g 

Hidratos de Carbono de los cuales: 
     Azúcares 

62g 
50g 

19g 
15g 

Proteínas 5,1g 1,5g 

Sal <0.01g. <0.01g 

El contenido de sal obedece al sodio presente de forma natural en el alimento. / The salt content obeys 
to the natural presence of sodium in this product. 

Este envase contiene 16 porciones de 30g/ It contains 16 servings of 30g 
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*Ingesta de Referencia del adulto medio / Based on the Reference Intake of an average adult (8400 kJ / 

2000 kcal). 

*Porción / Serving size 30g (una cucharada mediana/one medium scoop)  

 

 

 

PESO NETO: 900G/500G/300G 

SIN LACTOSA / LACTOSE FREE 

SIN GLUTEN / GLUTEN FREE 

 

 

7.- Etiqueta: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Valor Energético Grasas Grasas Saturadas Azúcares Sal 

114 kcal 3,6 g 0,33 g 15 g <0.01 g 

6 %* 5 %* 1 %* 17 %* <0.1%* 
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7.1- Precinto de seguridad: 

Además, los botes de 300 y 500 gramos de crema de almendra Almendrina llevan una etiqueta o precinto 

de Seguridad en la tapa, el cual proporciona un extra de seguridad ya que evidencia la estanqueidad del 

producto, junto al botón de seguridad que traen las tapas de los botes de cristal. 
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