TORRES MASTER DISTILLERS

TORRES

L=

~ e
U

B
TORRES

=

(J# ders f(-{&-\.

Ml v LB ot s
..._'"_ﬁ.c.:: iy o
s

.../;Z.;...ﬂ...
FRANDY

I et W, L,/ LR a YA R

TORRES

MASTER DISTILLERS

BARCELONA SINCE 1928

TORRES

5

ELABORACION Y CRIANZA
Destilacién tradicional de vino blanco y posterior crianza en barricas
de roble americano por el sistema tradicional de soleras.

DATOS TECNICOS
Grado alcohélico: 38% vol.
pH: 3,4
Acidez total: 0,7 g/L
Alérgenos: Ausencia de alérgenos
Conservado en buenas condiciones mantendri su potencial dentro
de los préximos: 20 afos

FORMATOS DISPONIBLES
150 cl, 70 cl,20cl, 5¢l, 11y 0,51 (PET)

NOTA DE CATA

Brandy de color topacio, con bellos reflejos caoba y oro viejo. Profundo
y denso, exhibe aromas de gran riqueza con notas de nogal y frutos
pasificados. Al paladar es intenso, sedoso, concentrado. En el postgusto
ofrece cdlidas notas especiadas de vainilla y canela.

HISTORIA

Ya en el afio 1928, Don Juan Torres Casals inicié en Espafa la
destilacién de sus vinos, con el objetivo de conseguir un suave y
aromdtico destilado. Torres 5 envejece en barricas de roble de primera
calidad hasta conseguir el aroma, color y sabor que lo hacen
inconfundible en todo el mundo.
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