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1) Denominacion reglamentaria de venta. Categoria comercial

Aceitunas verdes rellenas de pimiento. Categoria EXTRA. — Variedad Manzanilla Fina

2) Marca comercial

LA ESPANOLA

3) Formato
(Tipo envase y contenido neto)

Envase de Capacidad 314 mi
Peso neto 300 g
Peso Neto escurrido 130 g

4) Composicion cualitativa y cuantitativa
(Indicar la funcion tecnologica de cada ingrediente)

INGREDIENTE CANTIDAD FUNCION TECNOLOGICA
Aceitunas Manzanilla verdes 130 g

aderezadas

Pasta de Pimiento: 20%

(Pimiento, Estabilizadores: Alginato

de Sodio E-401, Goma Guiarr,

Cloruro de Calcio E-509)

Agua 184 g

Sal 24 g/l

Acido citrico E-330 B.P.F. Acidulante
Acido L-Ascérbico E-300 B.P.F. Antioxidante

5) Composicién nutricional
(Valores medios en 100 g)

Valor Energético 735Kj/174.86 Kcal
Proteinas 1,77 g

Hidratos de Carbono 3,52¢
Grasas 17,08 g

6) Condiciones de conservacion
(Temperatura, humedad, luz, etc)
Temperatura ambiente en envase cerrado hermético

7) Modo de empleo. Advertencias por mal uso

El uso del producto (aceitunas rellenas, verdes, negras y especialidades) es el uso
normal de un aperitivo (alimentacién) destinado para la poblacién en general
exceptuando a aquellas personas que son alérgicas a alguno de sus componentes.
En los envases con tapa abrefacil no utilizar otros medios para la apertura de la lata.

1214 party Rell. Pimi. Rev8.docx8

E.P.0

Referencia




Aprobado por: Aprobado por: Fecha entrada en
LA ESPANOLA Frovsten viser
il bl
MMAmnwaamwMﬁaE? Sept 19
ESPECIFICACIONES DE PRODUCTO Revision n°: 8
Fdo: Fdo: Pagina: 2/4

Producto: Aceitunas Verdes Rellenas de Pimiento Caodigo: 1214

Proveedor: La Espaiiola Alimentaria Alcoyana, S.A.

8) Periodo de caducidad. Principio de vida.

(Definicién operativa empleada)

Consumo preferente antes de tres anos desde la fecha de envasado

9) Lote

(Método del marcado, interpretacion del lote, n® de unidades por lote)
L- dd-mm-aa (L- dia-mes —afio de consumo preferente)

10) Caracteristicas de calidad
(con tolerancias y referencia a la definicién operativa empleada)

A) Caracteristicas fisicas

CARACTERISTICA |UNIDAD |ESTANDAR TOLERANCIAS | DEFINICION OPERATIVA

Peso neto g 300 > 291 Norma.general para el control del

Peso neto escurrido | g 130 >124.15 contenido efectivo de los
productos alimenticios envasados
(RD 723/1988 de 24 de Junio)

Calibre Frutos/Kg 280/320 De aceituna con hueso original

Vacio Cm Hg Presencia >0 Medicion con vacuometro IT
10.02.01

Olor Color Caracteristicos | No extrafios

Sabor Caracteristico | No extrafio

Turbidez KERSTEZ ( Escala de 1 a 10)

B) Caracteristicas quimicas

CARACTERISTICA |UNIDAD |ESTANDAR TOLERANCIAS | DEFINICION OPERATIVA

pH <4,3 3-4.3

Acidez libre % Ac.lactico | 0,60 05-0.7 IT 10.02.01

sal "Be 5 4-6 o e oo

P b egun legisiacion vigente
Pesticidas R. D. 280/1994

C) Caracteristicas microbioldgicas
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CARACTERISTICA |UNIDAD |ESTANDAR TOLERANCIAS DEFINICION OPERATIVA

Patégenos Ufec. Ausencia ausencia

Producto La conserva

microbiologicamente no sufre Incubacion de la conserva en

estable. Producto alteracion estufa durante 21 dias y

pasteurizado después de observacion IT 10.02.01

incubacion
D) Caracteristicas organolépticas.

CARACTERISTICA |UNIDAD |ESTANDAR TOLERANCIAS DEFINICION OPERATIVA

Suma total de 12 <12% Suma de defectos segun

defectos B definicién de RD 679/2016 para la
elaboracion circulacion y venta de
aceitunas de mesa

Textura, Blandas, % frutos |4 <4 ( No se consideran los huesos y

Arrugadas: esquirlas ni agujero lateral y

Afectan a pulpa, Insecto, | 70 frutos | 7 <7 destaponadas)

Manchas:

No afectan pulpa, 0

segundas, Oscuras: % frutos 5 <5

Pedtinculo: % frutos |2 <2

Frutos Rotos: % frutos 3 <3

Vacias o Relleno

incompleto: % frutos |6 <6

mgtcir;? extrafias % frutos | 1 unidad/kg 1 unidad/kg

E) Caracteristicas funcionales.

Envase sin defectos y hermetico

F) Caracteristicas estéticas
G) Caracteristicas legales
H) Caracteristicas de fiabilidad

I) Otras caracteristicas

11) Envase y embalaje
(Tipo, material, unidades por envase o embalaje)

Envase de hojalata sin barniz interior en el cuerpo.
Bandeja retractilada con 12 envases

Europallet con 182 bandejas
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12) Legislacién aplicable

(Norma de calidad espanola, CEE,etc)

Reglamentacién Técnico Sanitaria Para la elaboracion, circulaciéon y venta de aceitunas
de mesa RD 679/2016, de 16 de Diciembre

13) Informacion completa del etiquetado

(Fotocopia de la etiqueta)

VER ENVASE ADJUNTO

LAESPANOLA

COMO NINGUNA

Draterle.
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