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KINA SAN CLEMENTE

Parametros analiticos

Grado alcohdlico 13 % vol.
Azlcares reductores 150-175 g/L
Acidez volatil <1.0g/L
Acidez total 4.0-5.0 g/L
pH 3.5-3.9

Parametros

microbioldgicos

Este producto no es susceptible de desarrollar la bacteria Listeria

monocytogenes segun R(CEE) 2073/2005.

Parametros legales

Sulfitos totales <200 mg/L
Ac. sérbico <200 mg/L
Ocratoxina A <2ug/L

Plomo < 0,15 mg/I

Variedad

100% Pedro Ximénez

Zona de produccion

Zona Norte, finca Vista Hermosa (Fuente de Piedra).

Tipo de vino

Bebida aromatizada dulce

Elaboracion

En base a vinos secos y dulces de maxima calidad a los que se les ha afiadido

extractos de quinina.

Analisis organoléptico

Color oscuro con reflejos cobrizos. Sabor suave y largo dejando un resto de

sabor a caramelo que no empafia el punto amargo de la quinina.

Condiciones de

conservacion

Resguardar de la luz natural y de las vibraciones. Conservar a temperatura

ambiente entre los 142C y los 162C. Almacenar en posicion vertical.

Alérgenos

Contiene sulfitos.

T2 de consumo

6°C - 82C

Material, formato y

presentacion del envase

Vidrio. Botella: 100 cl. Caja: 6 uds. Palet: 95 cajas

Expresion vida comercial

No se declara la vida util del producto segun lo establecido en el Reglamento

1169/2011

Sistema utilizado para

identificar el producto

Lote de envasado.

Destino

Destinado al consumidor adulto. No indicado para consumo de mujeres

embarazadas y/o personas alérgicas a los sulfitos.

Uso esperado

Consumo humano directo.

Informacion sobre OGMs e

ingredientes irradiados

No contiene.

Ingredientes

Vino de uva Pedro Ximénez, azlcar, arrope, colorante E-150, extracto de

quinina, bisulfito de potasio E-228, sorbato potasico E-202.




