
 P PLAN APPCC 
Fecha:11/02/2020 
Rev: 00 
 

FICHA TÉCNICA BROU ESCUDELLA ECO CA 
L’ARPELLOT 

Modificación: Texto color verde Pàg: 1 de 2 

 

D Ficha técnica Brou escudella eco ca l Arpellot.docx    
  Pàgina1 de 2 

1. DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO 

Producte alimentari el.laborat amb pollastre, porc, vedella i verdures fresques eco.  

Per menjar de 1er plat sol o afegint-hi arròs o pasta. Bases per fideuada 

 

 

2. INGREDIENTES 

Aigua, Carn* 23% (pollastre, porc, vedella), Ceba* 2%,  Pastanaga* 2%, Porro* 1%, Sal marina, 

Api* 

 

*Procedent d’agricultura ecològica. 

 

 

3. CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS 

Aspecto: Uniforme, blanquinós 

Aroma: Agradable a carn 

Sabor: Salat i agradable a carn 

 

4. VALOR NUTRICIONAL 

PARÁMETRO VALOR PARA 100GR 

Valor energético 14 kCal,   58 kJ 

Grasas, de las cuales: 1.2 g 

Saturadas: 0.3 g 

Hidratos de carbono, de los cuales: <0.5 g 

Azúcares <0.5 g 

Proteínas 0.5 g 

Fibra alimentaria <1 g 

Sal 0.6 g 

 

5. DECLARACIÓN DE ALÉRGENOS 

GLUTEN 

(<20ppm) 

NO FRUTOS DE CÁSCARA NO 

CRUSTÁCEOS NO APIO SI 

HUEVO NO MOSTAZA NO 

PESCADO NO SÉSAMO NO 

CACAHUETES NO SULFITOS NO 

SOJA NO ALTRAMUCES NO 

LECHE NO MOLUSCOS NO 

El único alérgeno presente en fàbrica es el Apio. 

 
6. FORMATO Y PRESENTACIÓN 

Envàs vidre  TOMATO 1050  - tapa NEGRE  48 BPANI esterilizable. 
Pes net de 1000 gr 
 
 

 
7. PARÁMETROS FÍSICO QUÍMICOS 
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8. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

PARÁMETRO LÍMITE CRÍTICO 

Salmonella absència en 25gr 

Listeria monocytogenes absència en 25gr 

Clostridium spp. <10 ufc/g 

S.Aureus <100 ufc/g 

*En cumplimiento reglamento 2073/2005, del 15 de noviembre de 2005 relativo a los criterios microbiológicos 

aplicables a los productos alimenticios. 

  

9. CONTAMINANTES QUÍMICOS 

PARAMETRO LÍMITE CRÍTICO 

Melamina <2,5mg/kg 

Nitrògen total >200 mg/l 

Nitrògen Amínic  >100 mg/l 

NaCl <12.5 g/l 

  

En cumplimiento REGLAMENTO (CE) No 1881/2006 de 19 de diciembre de 2006 por el que se fija el contenido 

máximo de determinados contaminantes en los productos alimenticios. 

 

 

10. OMG 

No contiene OMG. 

 

11. CONDICIONES DE CONSERVACIÓN Y CADUCIDAD 

Conservació a temperatura ambient 24 mesos, un cop obert 5 dies a temperatura de refrigeració 

 

12. ENVASES Y EMBALAJES 

Envàs vidre  TOMATO 1050  - tapa NEGRE  48 BPANI esterilizable 

Caixa cartro de 6 unitats - Palet 95 caixes 

 

13. ETIQUETADO 

Etiqueta paper adhesiva en ampolla de vidre. 

 

14. IDENTIFICACIÓN DE LOTES 

Codificació  LAAMMNNN 

Descripció   AA: Any    MM: mes  NNN: Número producció correlatiu 

 

15. DESTINO FINAL Y MODO DE EMPLEO 

Aquest producte és apte per a totes les edats. Per pendre en calent 
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