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Cadigo Articulo Descripcion Articulo Cod. Familia Cod. SubFamilia | N° Especificacién/Version

101021100 CALDO NATURAL POLLO A5 CD PA101021100/ V6
“‘BAJO EN SAL" 12 L

Descripcion y uso

Caldo de pollo con verduras obtenido por extraccién natural. Producto preparado para comer.

Lista de ingredientes

Caldo de pollo con verduras (agua de coccién de pollo, cebolla, zanahoria, puerro, apio, col y sal)

Caracteristicas fisicas y organolépticas

Sabor: Caracteristico a caldo de pollo con verduras bajo en sal
Olor: Caracteristico a caldo de pollo con verduras

Color: Amarillo-verdoso

Textura: liquido

Caracteristicas Quimicas

Grasa: 0.2-0.7% pH. 6.4 -7 upH Humedad: 97 - 98 %
Proteina bruta: 0.5 -1 % Hidratos de carbono: 0.1 -0.6 %
Cenizas: 04 -06 % Cloruros: 0.3 -0.5% Sodio: 0.1 -0.15%

Caracteristicas microbioldgicas

Ausencia de microorganismos patégenos y sus toxinas.
Tratamiento de conservacion: producto esterilizado.

Caracteristicas nutricionales

Valor energético: 27 KJ/100 ml, 7 Keal/ 100 ml

Grasas: 0.3 g/ 100 ml. (de las cuales saturadas: 0.12 g.)
Hidratos de Carbono: 0.2 g/ 100 ml. (de los cuales azucares 0 gr)

Fibra alimentaria: 0.1 g/100 ml

Proteinas: 0.7 g/ 100 ml.

Sal: 0.3 g/100 ml

Envases y Embalaje

Envasado en Brik asépticode 1 L.

Almacenar a temperatura ambiente en lugar fresco y seco

IMPORTANTE: una vez abierto el envase, conservar en frigorifico (<6° C) un maximo de 4 dias. Si el caldo se extrae
de su envase original no podemos garantizar la conservacion del producto.

Notas

Valores de obligado cumplimiento RD 2452/1998 Nitrégeno total: > 100 mg/l.
Cloruros; < 12.5 gr/l

Producto sin gluten.
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