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SUPERCARNS S.L Pol. Ind. Pla dels Vinyats 08250 Sant Joan de Vilatorrada
CIF. B-58318411 REGISTRE SANITARI : ES- 10.07434/B

ARTICLE ESPINADA DE PORC
DESCRIPCIO Columna vertebral sencera, inclou la cuia i el carpé.
T2 DE CONSERVACIO 0-5¢°C
CADUCITAT 7 DIES
PES -
CLASSIFICACIO FRESC

EMMAGATZEMATGE | TRANSPORT

La carn arriban en transport refrigerat (0-52C), directament s'emmagatzemen de 0 - 5 2C. S'etiqueta i es transporta tallat fins al punt de venda o
consum. Els vehicles utilitzats pel transport mantenen les mesures higieniques necessaries per evitar possibres contaminacions microbiologiques,
quimiques o fisiques. Termini d'entrega: 24 h

PRESENTACIO

Envasada amb monopet (100% reciclable). Envasat segons demanda client.

ETIQUETA

Empresa. oval.Edat sacrifici. Data especejament. Localitzacié sacrificat. On ha nascut. On s'ha cebat. Informacio nutricional. Data envasat. Data
caducitat. Peso per kg. Preu per kg. Import. Lot (sis'envasa) DLlxx_ _ xx, any de produccid + 6 xifres que genera |'ordinador. / Lot (si
s'encaixa) es manté el del proveidor. Mencions obligatories :" Conservar entre 0-52C". "Cuinar completament abans del seu consum". Dades de
I'empresa.

INFORMACIO NUTRICIONAL
VALOR ENERGETIC 1133 (272) Kj (Kcal) PROTEINES: 16,60 g
GREIXOS: 23,00 g SAL: 1,90¢g
DE LES QUALS SATURADES: 7,43 g
HIDRATS DE CARBONI -
DELS QUALS SUCRES: -

AL-LERGENS

GLUTEN NO FRUITS DE CLOSCA NO
CRUSTACIS | DERIVATS NO API | DERIVATS NO
OUS | DERIVATS NO MOSTASSA | DERIVATS NO
PEIX | DERIVATS NO SESAM NO
CACAHUETS | DERIVATS NO SULFITS | DIOXID DE SOFRE NO
SOJA | DERIVATS NO TRAMUSSOS NO
LLET | DERIVATS NO MOLUSCS NO

US ESPERAT PER AL CONSUMIDOR

Cuinar completament abans de ser consumit (>702C)

LEGISLACIO APLICABLE

OGM: Ausencia (Reg CE1829, 1830/2003); ALERGENOS e INS. NUTRICIONAL: Reg CE1169/2011;
TRAZABILIDAD: Reg CE178/2002; HIGIENE: Reg CE 852,853/2004; CONTAMINANTES: Reg CE 1881/2006;
RESIDUOS PLAGUICIDAS: Reg CE 396/2005.




