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GALLO

| 2.- FORMATO: NOQUIS

| 3.- DESCRIPCION DEL PRODUCTO: Noquis de patata. Bolitas de patata.

| 4.- DENOMINACION DEL PRODUCTO: Noquis de patata.

|5.- INGREDIENTES|

Puré de patatas 80% (agua, copos de patata deshidratados (patata, emulgente: mono y
diglicéridos de acidos grasos, antioxidante: metabisulfito sédico, aromas naturales)), harina de
trigo, almidén de patata, harina de arroz, sal, corrector de acidez: acido lactico, conservador:
sorbato potdsico, aromas naturales.

Puede contener trazas de huevos, leche y soja.

| 6.- ALERGENOS|

Contiene: trigo.
Puede contener trazas de huevos, leche y soja.

7.- CARACTERISTICAS TECNICO-SANITARIAS:

7.1. Caracteristicas Fisico-quimicas:

Parametro: Valor de tolerancias:
Humedad (%) <62%

pH < 4,55

7.2. Caracteristicas Microbioldgicas:

Aerobios mesofilos 5x10° ufc/g max.
Salmonella ausen 25g
Mohos y levaduras 10 ufc/g max

8.- INFORMACION NUTRICIONAL:

Valores medios de 100g:

Valor Energético 660 kJ /155 kcal
Grasas 049

De las cuales: Saturadas 0,1g
Hidratos de carbono 33 g

De los cuales: AzUcares 0,39

Fibra alimentaria 1,39
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Proteinas 389
Sal 1,2g

| 9.-CONDICIONES DE CONSERVACION: |

Conservar el producto aislado del suelo en ambiente seco y fresco. Una vez abierto el
envase, mantener el producto refrigerado y consumir antes de los tres dias siguientes.

| 10.-DESTINO: |

Consumidor final. Poblacion en general, excepto aquella que presente sensibilidad a
alguno de los alérgenos declarados.

| 11.- USO ESPERADO: |

HERVIDOS: En una olla grande, pon sal y 1 litro de agua por cada 100 g de Noquis
Gallo. Cuando el agua esté hirviendo, vierte los Noquis. No tapes la olla para que el
fuego sea mas vivo. Cuando los Noquis suban a la superficie, ya los puedes escurrir.

A LA SARTEN Funde un trozo pequeiio de mantequilla en la sartén y afade los Noqms
Cuando los Noquis estén dorados, afiade un vaso pequeiio de agua. Cuece los Noquis a
fuego lento durante 5/6 minutos y remuévelos despacio hasta que absorban
completamente el agua.

[12.- VIDA UTIL DEL PRODUCTO;]

Se indica en el envase la fecha de consumo preferente.

La fecha de consumo preferente es durante los 12 meses posteriores a su fabricacion.
Se incluye en la leyenda:

Consumir preferentemente antes del fin de DD MM AAAA (dia, mes y afho)
Interpretacion del lote:

L ddmmaa000

L: letra indicativa de lote

Dd: dia de fabricacion

Mm: mes de fabricacion

Aa: afo de fabricacion

000: altimos 3 digitos siempre 0

| 13.- PRESENTACION:| En bandeja de 400 g.




