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A) DATOS DEL PRODUCTO 
 

- Denominación de venta: Caldo de pollo deshidratado 

- Cantidad neta;      (8+2) x 10g   e     - Cantidad por ración:  

- Vida comercial:    “Consumir preferentemente antes de fin de” (24 meses) 

- Identificación de la empresa; Gallina Blanca, S.A.U. Plaza Europa, 42 08902. Hospitalet de Llobregat, Barcelona. Fabricado 

en Ballobar (Huesca) 

 

- Descripción del producto: Caja de pastillas de caldo de pollo deshidratado   

- Listado de Ingredientes(según etiquetado): Sal, potenciador del sabor (glutamato monosódico), almidón de maíz, grasa 

vegetal de palma, pollo de corral 5%, aromas (con huevo, trigo), salsa de soja, cebolla, extracto de levadura, hortalizas en 

proporción variable ( patata, pimiento, zanahoria, perejil, puerro, apio, tomate), especias, grasa de pollo 0,1%, aceite de oliva 

virgen extra.  

  

- Puede contener trazas de: leche, pescado y crustáceos 

 

- Modo de empleo:   

HERVIDOS: 1 PASTILLAS x 1/2 L DE AGUA 

GUISOS: 1 PASTILLA x CADA 3 ó 4 PERSONAS  

ASADOS: 1 PASTILLA x  CADA 3 ó 4 PERSONAS 

  

- Condiciones especiales de conservación y utilización: 

No hace falta añadir sal. 

Conservar en lugar fresco y seco. 

 

- Información Nutricional 

Parte trasera del envase:    
 

Información Nutricional   

Valor medio 
por 100g de 
product 

por 
100ml** 

%* 

Energía 
761 kJ/ 182 
kcal 

15 kJ/ 4 
kcal <1% 

Grasas 9,4 g 0,2 g <1% 

de las cuales: saturadas 5,8 g 0,1 g <1% 

Hidratos de carbon 14 g 0,3 g <1% 

de los cuales azúcares 0,8 g 0 g 0% 

Fibra alimentaria 0,5 g 0 g   

Proteína 10 g 0,2 g <1% 

Sal 54,3 g 1,1 g 17% 
 

*% de la ingesta de referencia de un adulto medio (8400kJ/2000kcal) 
**100 ml de caldo preparado, disolviendo 1 pastilla en ½  l de agua hirviendo 
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Frontal del envase (cilindro): 

 

Por 100 ml** 

15 Kj 

4 Kcal 

<1 %*  

 

Por 100 g de producto: 

761 Kj/ 182 Kcal 
 

 

- Alegaciones Nutricionales según Reglamentación vigente 

 

Bajo en grasa 

 

 

- Información complementaria  

 

Con pollo de corral  

 

 

B) DATOS ENVASE: 
 

Formato Cantidad Neta 

24x(8+2) 100 g 

 

 Descripción Dimensiones 

Envase primario   
 

 Descripción Uds / Embalaje Dimensiones 

Embalaje    
 

 Dimensiones   Embalajes planta Embalajes altura 

Paletizado    

 

- Marcaje: 

 

Lote Leyenda marcaje Descripción de la leyenda 

Consumo 

Preferente 
Leyenda marcaje Descripción de la leyenda 
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C) PARAMETROS FISICO-QUIMICOS Y MICROBIOLÓGICOS 
  
 (Los parámetros indicados se han de informar siempre) 

 (Añadir los parámetros que se consideren necesarios.) 

  

FISICO QUIMICOS 

Parámetro Tolerancia 

Humedad...............  

Nitrógeno..............  

Grasa....................  

Cenizas.................   

Sal.........................  

  

  

  

  
 

 

 

 

 

 (Indicar los parámetros microbiológicos a controlar) 
 

MICROBIOLÓGICOS 

 Parámetro Tolerancia 

Clostridium < 100 ufc/g 

Salmonella Neg/25g 
Staphylococcus aureus < 100ufc/g 
Bacillus Cereus <100 ufc/g 

  

  

  

 


